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TASTE BY YOUR SIDE

Professionelle Kasereibe, dreiphasig,
mit Motorbremse, 70kg/h, B 540 mm X
T 220 mm x H 380

MODELL: FGS106

Auflenmalie
B540 x T 220 x H 380 mm

622,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

AullenmaRe B 540 mm x T 220 mm x H Reibe - elektrische dreiphasig - 400 V
380 Spannung
Leistung 0,75 Kw Reibe - Stundenleistung 70 kg/h
kg/h
Nettogewicht 18 kg
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Geschwindigkeit 1400 U/min
Stromkabel Cavo incluso, presa da
GroRe der Reibenéffnung B 140 x T 80 mm installare tramite tecnico
qualificato.
Reibe/Fleischwolf - Typen einzeln

Beschreibung

Professionelle Kasereibe, dreiphasig, mit Motorbremse, 70kg/h, B 540 mm x T 220 mm x H 380

Die Kéasereibe ist ideal fur den Gebrauch in Restaurants, Hotels, im Supermarkt und tberall dort wo gro3e Mengen an Kase in kurzester Zeit
gerieben werden mussen.

Sie hat ein poliertes Aluminiumdruckguss Gehause mit einem polierten Edelstahlring am Motorgehause.
Die Kéasereibe besitzt einen leistungsstarken und lang haltbaren belifteten Asynchronmotor.

Sie ist mit einem thermischen Motorschutz, einer Motorbremse, einer Reibwalze aus Edelstahl, einem Sicherheitsschutzgitter am Boden der
Reibemiindung und einen Mikroschalter am Einflillhebel ausgestattet.
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