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TASTE BY YOUR SIDE

AuRenmale

Nettogewicht
Spannung

Spannung
Temperatur

Anzahl der Regale
Leistungsverbrauch
Anzahl der Turen
Ablage
Fassungsvermogen
Energieeffizienzklasse
Anzahl der Glasseiten

Temperatur (+/-)

Beschreibung

Ristodom srl

B 680 mm x T 680 mm x H
1750 mm

127 Kg

einphasig - 230 V

230 V-1 P-50 Hz

+2°C/+8 °C

460 W

4 Ablagen

400 |

C

rundherum aus Glas

Positiv

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Kuchenvitrine/Panoramavitrine,
Umluftkihlung, 360 L, +2°C/+8°C

MODELL: GA400ETR

Aullenmalie

B 680 x T 680 xH 1750 mm

2.054,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Tragféhigkeit der Ablage

Disponibilita

Standardausstattung

AulRenmaterial

Kuhlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfuhrung Tur

Tar

Art des Kiihlschrankes

Temperaturregelung

Kuhleinheit

Ablageart

Tel. 0434 86 92 32

15 Kg

Disponibile a Magazzino

5 Rollen (2 mit Bremse),
LED-Innenbeleuchtung, 4
héhenverstellbare Glasbéden
(Durchmesser 530 mm)

Edelstahl und Glas

Umluftkiihlung

4 Glasbdden 530 mm
Durchmesser

automatisch

Glastir

Turanschlag nicht
wechselbar

Backereikuhlschrank

digital

nicht tropentauglich

Glasboden

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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Kuchenvitrine/Panoramavitrine, 4 Ablage, 360 L, regulierbare Temperatur +2°C/+8°C
Die Kuchenvitrine ermdglichen eine gute Auslage und gleichzeitig gewéahrleisten die optimale Kiihlung und Konservierung des Produktes.
Die AuBenstruktur ist aus Edelstahl und verfiigt iber Glastiiren mit Scharnieren auf der rechten Seite (nicht umkehrbar).

Die Kuchenvitrine verfugt tber 4 héhenverstellbaren Glasbdden (Durchmesser: 530 mm) fir die bestmégliche Prasentation der
Backwaren.

Die Kalte wird durch einen externen Verdampfer erzeugt (Umluftkiihlung).

Die Temperaur ist positiv, regulierbar von +2°C bis +8°C und kann durch einen digitalen Thermostat an der Unterseite der
Kuchenvitrine einfach gesteuert und geregelt werden.

Die Abtauung erfolgt automatisch.

STANDARDAUSSTATTUNG:

-5 Rollen (davon 2 mit Bremse)

-Led-Innenbeleuchtung

-4 hoheverstellbare Glasbéden (Durchmesser: 530 mm)
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