%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Scheda prodotto

AuRenmale

Lange der Vitrine
Nettogewicht
Spannung

Spannung
Temperatur
Kaltemittel (Gas)
Leistungsverbrauch
Energieeffizienzklasse

Behalterkapazitat

Beschreibung

B 1175 mm TP 425 mm x H
295 mm

1175 mm

345 Kg

einphasig - 230 V

220-240V 1N 50/60 Hz

0°C/+12°C

R600a

190 W

4 Behalter GN1/3 H 4 cm

Daten: 29/07/2026

SUSHI-KUHLAUFSATZVITRINE FUR 4
X GN1/3 BEHALTER, B 1177 mm x T

420 mm X H 265 mm

MODELL: GK413VSB

Auflenmalie

B1175T P 425 x H 295 mm

545,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

Temperatur ( +/-)

Disponibilita

Standardausstattung

AulRenmaterial

Kuhlung

Abtauung

Ausfuhrung Tar

Art des Kiihlschrankes

Temperaturregelung

Kuhleinheit

SUSHI-KUHLAUFSATZVITRINE FUR 4 x GN1/3 BEHALTER, B 1177 mm x T 420 mm x H 265 mm

Positiv

Disponibile a Magazzino

4 GN 1/3 Behalter, interne
LED-Beleuchtung

Kunststoff und Glas

statisch

automatisch

Glastir

sushi

digitales Display

nicht tropentauglich

Die Sushi-Kuhlaufsatzvitrine ermdglicht eine ausgezeichnete Produktpréasentation und gleichzeitig eine optimale Kihlung und

fachgerechte Lagerung.

Sie besteht aus Kunststoff und Glas, mit hinteren Schiebetiiren und einer gewdlbten Frontscheibe.

Die Kuhlaufsatzvitrine hat eine statische Kithlung. Die Innentemperatur (0° C bis + 12° C) kann Uber ein digitales Display kontrolliert

werden.

Ristodom srl

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Tel. 0434 86 92 32

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 29/07/2026
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Automatische Abtauung

Inkludiertes Zubehor:
- 4 GN 1/3 Behaélter;
- interne LED-Beleuchtung
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