Scheda prodotto Daten: 25/09/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhlschrank (525 Liter),
Umluftkihlung, Temperatur -2°C
| G [+8°C

E MODELL: GA610TN

Auflenmalie
B740x T 730 xH 2010 mm

1.024,00 € + IVA

J E [ Auf Lager verfugbar }

AullenmaRe B 740 mm x T 730 mm x H Disponibilita Disponibile a Magazzino
2010 mm

Standardausstattung 3 Gitter 530 mm x 540 mm,

Innenmafe B 620 mm x T 600 mm x H 3 Fuhrungspaare,
1400 mm Innenbeleuchtung,
Tirschloss mit Schlissel

Leistung 0,29 KW

Kihlung Umluftkiihlung
Nettogewicht 134 Kg

Innere Struktur Edelstahl
Spannung einphasig - 230 V

Abtauung manuell
Temperatur -2 °C/+8°C

Ausfiihrung Tar Volltir
Kéaltemittel (Gas) R290

Tar Taranschlag wechselbar
Isolierungsstérke 60 mm

Verschlussart Turschloss mit Schlissel
Anzahl der Turen 1

Kihleinheit tropentauglich
Kategorie 600 Liter

Struktur des aus Edelstahl
Max. +43 °C/ 60 % Kihlschrankes

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Art des KiihIschrankes Standard
Energieeffizienzklasse D

Motor integriert
Gasmenge 130 gr

Normative CE
Temperatur (+/-) Positiv
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TASTE BY YOUR SIDE

Kihlschrank (525 Liter), Umluftkiihlung, Temperatur -2°C /+8°C

Der Kihlschrank mit Umluftkiihlung besitzt eine Volltir. Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung wesentlich
erleichtert

Der Kihlschrank ist aus AISI304 Edelstahl. Die Riick- und die Unterseite ist verzinkt. Er besitzt h6henverstellbare FliRe aus Edelstahl.

Bei der Umluftkiihlung wird die vom Verdampfer abgekihlte Luft mit einem Ventilator in den Innenraum geblasen und verteilt. Die Luft wird
permanent bewegt, was fir eine gleichméRige Temperatur im gesamten Innenraum sorgt. Der Verdampfer hat einen Korrosionsschutz.

Die Temperatur kann zwischen -2°C und +8°C reguliert werden. Sie liegt im Plusbereich, auch wenn der Kuhischrank auf -2°C eingestellt
werden kann. Um aber ein Gefrieren der Lebensmittelprodukt zu vermeiden ist es ratsam den Kuhlschrank nicht auf Minustemperaturen
einzustellen. Die Temperatur kann mithilfe des digitalen Thermostats kontrolliert und geregelt werden. Auch die Abtaufunktion wird durch das
digitale Thermostat aktiviert.

Eine Raumtemperatur von bis zu 43°C und eine relative Luftfeuchtigkeit von 60% sorgen fiir ein perfektes Kihlergebnis.

Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung von Kondenswasser in der Turdichtung. AuBerdem besitzt der Kiihlschrank einen Auffangbehalter
fir Kondenswasser.

Der TlUranschlag ist wechselbar. Es gibt einen ergonomischen Turgriff. Die Magnetdichtung ist leicht entfernbar.

Standardausstattung:
3 Kihlschrankgitter (530 mm x 540 mm)

3 Auflageschienen
VerschlieRBbare Tir

Innenbeleuchtung

Aufgrund seiner Maf3e findet man den Kiihlschrank mit Umluftkiihlung in der Kategorie ,Kiihischrénke / 600 Liter".

Sein tatsachliches Fassungsvermdgen betragt 535 Liter.
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