% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 19/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

AuRenmalie B 1500 mm x T 395 mm x H
435 mm

Lange der Vitrine 1500 mm

Leistung 150 W

Nettogewicht 61 Kg

Spannung einphasig - 230 V

Temperatur +2°C/+8°C

Kaltemittel (Gas) R290

Isolierungsstéarke 40 mm

Max. +33°C-60%

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse Non soggetto a
classificazione energetica

Behalteranzahl 5 GN1/3 Behélter + 1 GN1/2
Behalter

Beschreibung

Pizza-Kuhlaufsatzvitrine, Lange 1500
mm, fir 5 Behalter GN1/3 + 1 Behalter
GN1/2

MODELL: PA15038

Auflenmalie
B 1500 x T 395 x H 435 mm

387,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Gasmenge 30 gr
Temperatur ( +/-) Positiv
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Standardausstattung KIT vetri, divisori per
bacinelle
AufRenmaterial Edelstahl
Kithlung statisch
Temperaturregelung digitales Thermostat
Kihleinheit nicht tropentauglich
Geeignet fur GN1/3 Behélter
Motor a destra
Baumaterial Edelstahl

Pizza-Kuhlaufsatzvitrine, Lange 1500 mm, fur 5 Behélter GN1/3 + 1 Behalter GN1/2

Die Kuhlvitrine ist ideal um die Zutaten fur die Pizza griffbereit zu lagern und zu kihlen.

Sie ist aus Edelstahl und hat einen Glasaufsatz.
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Temperaturbereich: +2°C/+8°C, positiv.

Die Temperatur kann mithilfe eines digitalen Thermostats auf der rechten Seite der Vitrine leicht kontrolliert werden.
Kihlung: statisch

Kéaltemittelgas: R290

Die Kuhlaufsatzvitrine eignet sich fur 5 Behéalter GN1/3 + 1 Behélter GN1/2 aus Edelstahl oder Polycarbonat.

Andere mdgliche Behalter-Kombination:

- 1 Behélter GN1/2 + 3 Behélter GN1/3 + 2 Behalter GN1/6 + 3 Behélter GN1/9;

Pizza-Kuhlaufsatzvitrine ohne Glasaufsatz: H 250 mm
Die Behalter und Deckel sind nicht im Lieferumfang enthalten.

Standardausstattung:
Glasaufsatz

Die Holzkisten fur den Transport sind im Preis inbegriffen.

ACHTUNG: Damit die Luftzirkulation nicht behindert wird, muss zwischen der Wand und der Ruckseite der Kiihlaufsatzvitrine ein
Abstand sein. Die Kihlvitrine darf nicht direkt an die Wand gestellt werden denn dadurch wiirden die hinteren Belliftungséffnungen
blockiert werden, was zur Folge hétte, dass der Maschinenraum nicht mehr ausreichend gekiihlt wird und der Uberhitzungsschutz

des Kompressors immer aktiv wéare. Dies wilirde dazu beitragen, dass die Kuhlvitrine beschadigt wird und nicht mehr funktioniert.
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