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Kundenauftrag

Kihltisch / Saladette, 2 Tlren, Temperatur +2°C/+8°C, runder
Glasaufsatz

Preis: 734,00 € + IVA
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Kundenauftrag

Kategorie: Saladetten

Kurzbeschreibung

¢ Die Saladetten/ Pizzakihltische sind aus robusten Edelstahl und haben einen Boden aus verzinktem Stahl.
Der hochwertige Edelstahl ist solide, robust und auch dank der abgerundeten Innenecken sehr einfach zu
reinigen.

¢ Die schéne Saladette besitzt eine Vitrine in der die Behalter untergebracht werden und die den Kunden einen
Einblick auf die Arbeit des Chefkochs gewabhrt.

¢ Die Abtauung erfolgt automatisch, ohne dass ein manueller Eingriff erforderlich ist.

¢ Die Leistung des Kuhltisches wird durch hohe AuRentemperaturen und einer hohen Luftfeuchtigkeit nicht
beeintrachtigt. Das entfernbare Kiihlaggregat ist tropenfest, so dass es auch bei einer Raumtemperatur von
bis zu +33°C und einer Luftfeuchtigkeit von bis zu 60%, die gewiinschte Leistung erbringt.

Beschreibung
Kihltisch / Saladette, 2 Turen, Temperatur +2°C/+8°C, runder Glasaufsatz

Die Saladette mit statischer Kiihlung hat eine innere und aufRere Struktur, die vollstandig aus Edelstahl besteht.
Zusatzlich hat die Saladette noch eine gebogene Glasscheibe.

Das Kihlaggregat besteht aus einem Block und ist integriert in die Saladette. Bei der statischen Kihlung kihlt
die Luft am Verdampfer des Kuhlaggregats ab. Um die Temperatur im Innenraum gleichmafig zu halten gibt es
zusatzlich ein Luftverteiler (Ventilator).

Die Temperatur ist positiv und geht von +2°C bis +8°C. Die Temperatur kann leicht durch ein digitales Thermostat
kontrolliert und reguliert werden.

Die Saladette arbeitet mit einer Leistung von 100% bis zu einer maximalen Umgebungstemperatur von + 33°C bei
einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60%.

Saladette mit Vorrichtung fiir 1 GN1/1 Schiissel + 3 GN1/6 Schiisseln + 3 GN 1/3 Schiisseln.

SCHUSSELN UND DECKEL NICHT INBEGRIFFEN.

STANDARDAUSSTATTUNGS:

-1 GITTER GN1/1 530 mm x 325 mm PRO TUR;

- 1 FUHRUNGSPAARE PRO TUR

- NETZKABEL+ STECKER
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Eigenschaften

Merkmal

Aullenmalle
Innenmalle
Nettogewicht
Spannung
Standardausstattung

AulRenmaterial
Spannung
Temperatur
Kuhlung
Kéltemittel (Gas)
Leistungsverbrauch
Innere Struktur
Isolierungsstarke
Abtauung
Anzahl der Tlren
Ausfuhrung Tur
Temperatur ( +/-)
Schubladenblock
Fassungsvermdégen

Temperaturregelung

Max. Temperatur/Luftfeuchtigkeit
Energieeffizienzklasse

Aufkantung
Behalterkapazitat

Tiefe

Baumaterial
Gasmenge

Abmessungen der Arbeitsplatte

Wert

B 900 mm x T 700 mm x H 1300 mm
B 830 mm x T 595 mm x H 500 mm
80 Kg

einphasig - 230 V

1 Gitter GN1/1 530 mm x 325 mm e 1 Fuhrungsschiene pro Tur,

Netzkabel + Stecker
Edelstahl

230 V-1 P-50Hz
+2°C/+8°C

statisch

R290

230 W

Edelstahl

35 mm

automatisch

2

Volltir

Positiv

ohne Schublade

240 Liter

Digital

+33°C-60%

Non soggetto a classificazione energetica
ohne Aufkantung

1 GN 1/1 Schissel, 3 GN1/6 Schiisseln, 3 GN 1/3 Schisseln.
700 mm

Edelstahl

57 gr

B 900 mm x T 130 mm
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