Scheda prodotto Daten: 23/10/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Pizzakuhltisch / Saladette, 2 Tlren,
Temperatur +2°C/+8°C, Arbeitsplatte
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AuRenmalie B 900 mm x T 700 mm x H
1000 mm
Innenmale B 830 mm x T 595 mm x H
500 mm
Tiefe 700 mm

Abmessungen der
Arbeitsplatte

Lunghezza saladette

Nettogewicht

Spannung

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstérke

Anzahl der Tlren

Fassungsvermogen

Max.

B 900 mm x T 450 mm

903 mm

80 Kg

einphasig - 230 V

230 V-1 P-50Hz

+2°C/+8°C

R290

210 W

35 mm

254 Liter

+33°C-60%

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Ristodom srl

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

aus Edelstahl

MODELL: SA200S

Auflenmalie

B 900 x T 700 x H 1000 mm

660,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar

Behéalterkapazitat

Gasmenge

Temperatur (+/-)

Disponibilita

Standardausstattung

AulRenmaterial

Kuhlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfiihrung Tar

Schubladenblock

Arbeitsflache

Temperaturregelung

Kuhleinheit

Aufkantung

Tel. 0434 86 92 32

5 GN1/6 Schiissel

57 gr

Positiv

Disponibile a Magazzino

1 Gitter GN1/1 530 x 325
mm e 1 Fuhrungspaare pro
Tir, Netzkabel + Stecker

Edelstahl

statisch

Edelstahl

automatisch

Volltar

ohne Schublade

Aus Edelstahl

Digital

nicht tropentauglich

ohne Aufkantung

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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TASTE BY YOUR SIDE

Energieeffizienzklasse Non soggetto a Baumaterial Edelstahl
classificazione energetica

Beschreibung

Pizzakihltisch / Saladette, 2 Tliren, Temperatur +2°C/+8°C, Arbeitsplatte aus Edelstahl

Die Saladette mit statischer Kiihlung hat eine innere und auf3ere Struktur, die vollstandig aus Edelstahl besteht. Zusatzlich hat die Saladette
eine komfortable Dickel aus Edelstahl.

Das Gerét ist eingebaut und die Kiihlung ist statisch. Die Kélte wird durch eine in der Kammer platzierte Platte erzeugt und dann durch
Strahlung weitergeleitet. AuRerdem gibt es einen Ventilator, um die Temperatur im Inneren der Kammer auszugleichen.

Der Temperaturbereich geht von +2°C bis +8°C. Die Temperatur kann leicht durch ein digitales Thermostat kontrolliert und reguliert werden.

Die Saladette arbeitet mit einer Leistung von 100% bis zu einer maximalen Umgebungstemperatur von +33°C bei einer relativen
Luftfeuchtigkeit von 60%.

Im Inneren der Saladette befindet sich eine Auffangschale fur das Kondenswasser. Das Wasser verdunstet dann.

Die Arbeitsflache auf der Bedienerseite hat die MaRe B 900 mm x T 450 mm.

Der Deckel ist NICHT abnehmbar, er kann nur geéffnet werden.

Saladette mit Vorrichtung fir 5 GN1/6 Schisseln.

SCHUSSELN UND DECKEL NICHT INBEGRIFFEN.

STANDARDAUSSTATTUNG:

- GN 1/1 GITTER 530 mm x 325 mm PRO TUR;

- 1 FUHRUNGSPAARE PRO TUR

- NETZKABEL + STECKER
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