Scheda prodotto Daten: 22/07/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Kihltisch / Saladette, statisch, 3
Turen, +2°C/+8°C

MODELL: SA903T

, Aullenmalie
| B 1365 x T 700 x H 870 mm

797,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Aullenmalle B 1365 mm x T 700 mm x H Gasmenge 102 gr
870 mm
Temperatur (+/-) Positiv
Innenmafe B 1295 mm x T 595 mm x H
500 mm Disponibilita Disponibile a Magazzino
Tiefe 700 mm

Standardausstattung 1 Gitter GN1/1 (530 x 325
mm) pro Tir und 1 Paar
Flhrungsschienen pro Tdr,

Netzkabel + Stecker

Abmessungen der B 1365 mm x T 700 mm

Arbeitsplatte

Ristodom srl

Nettogewicht

Spannung

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstérke

Anzahl der Tlren

Fassungsvermogen

Max.

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

112 Kg

einphasig - 230 V

230 V-1 P-50Hz

+2°C/+8°C

R290

330 W

35 mm

368 litri

+33°C-60%

Non soggetto a
classificazione energetica

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Tel. 0434 86 92 32

AulRenmaterial

Kithlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfuhrung Tur

Schubladenblock

Arbeitsflache

Temperaturregelung

Kuhleinheit

Aufkantung

Baumaterial

Edelstahl

statisch

Edelstahl

automatisch

Volltar

ohne Schublade

Edelstahl

digital

nicht tropentauglich

ohne Aufkantung

Edelstahl

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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TASTE BY YOUR SIDE
Beschreibung

Kihltisch / Saladette, 3 Tlren, Temperatur +2°C/+8°C
Die Saladette mit statischer Kuihlung hat eine innere und &uf3ere Struktur aus Edelstahl.

Das integrierte Kilhlaggregat besteht aus einem Block. Bei der statischen Kihlung kihlt die Luft am Verdampfer des Kiihlaggregats ab. Um
die Temperatur im Innenraum gleichmagig zu halten gibt es ein Luftverteiler (Ventilator).

Temperaturbereich: +2°C bis +8°C. Sie kann mithilfe eines digitalen Thermostates kontrolliert und reguliert werden.
Bei einer maximalen Umgebungstemperatur von + 33 °C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60% gibt es eine optimale Kuhlleistung.

STANDARDAUSSTATTUNG:

- 1 Gitter GN1/1 (530 mm x 325 mm) pro Tur

- 1 Paar Flhrungsschienen pro Tir

- Netkabel + Stecker
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