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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Saladette per 2 bacinelle GN1/1 + 3
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AuRenmalie

Innenmale

Lunghezza saladette

Nettogewicht

Kaltemittel (Gas)

Isolierungsstéarke

Anzahl der Tlren

Fassungsvermogen

Max.

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

Behélterkapazitat

Gasmenge

Temperatur (+/-)

Beschreibung

Ristodom srl

B 900 mm x T 700 mm x H
870 mm

B 830 mm x T 595 mm x H
500 mm

900 mm

70 Kg

R290

35 mm

240 Liter

+33°C-60%

Non soggetto a

classificazione energetica

2 Becken GN1/1 + 3 Becken
GN1/6

57 or

Positiv

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

bacinelle GN1/6 con 2 porte e

coperchio

MODELL: SA900

Auflenmalie

B 900 x T 700 x H870 mm

534,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar

Disponibilita

Standardausstattung

AulRenmaterial

Kuhlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfiihrung Tar

Schubladenblock

Temperaturregelung

Kihleinheit

Aufkantung

Baumaterial

Tel. 0434 86 92 32

Disponibile a Magazzino

1 Gitter GN1/1 530 mm x
325 mmund 1
Flhrungspaare pro Tur,
Netzkabel + Stecker

Edelstahl

statisch

Edelstahl

automatisch

Volltur

ohne Schublade

Digital

nicht tropentauglich

ohne Aufkantung

Edelstahl

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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TASTE BY YOUR SIDE

Saladette predisposta per 2 bacinelle GN1/1 + 3 bacinelle GN1/6, con 2 porte e coperchio in inox.

La saladette refrigerata statica ha una struttura interna ed esterna realizzata interamente in acciaio inox. La saladette ha anche un comodo
coperchio in acciaio inox.

Il gruppo é incorporato e la refrigerazione é statica. Il freddo viene prodotto da una piastra posta all' interno della camera e viene
successivamente propagato per irraggiamento. E' presente inoltre una ventola per uniformare la temperatura all' interno della camera.

La temperatura e positiva e si attesta su valori che vanno da + 2° C a + 8° C. La temperatura pud essere costantemente controllata e regolata
tramite un termostato digitale.

La saladette lavora con una resa del 100% fino ad una temperatura massima, dell’lambiente in cui € posto, di + 33° C con un‘umidita relativa
del 60%.

La saladette & predisposta per contenere 2 bacinelle GN1/1 + 3 bacinelle GN1/6.

BACINELLE E COPERCHI NON INCLUSL.

DOTAZIONE DI SERIE:

- 1 griglia GN 1/1 530 x 325 mm per porta;

- 1 coppia guide per porta.
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