Scheda prodotto Daten: 29/07/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

AuRenmale

InnenmalRle

Tiefe des Kihltisches

Nettogewicht

Spannung

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstarke

Anzahl der Turen

Fassungsvermogen

Max.

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

Gasmenge

Temperatur (+/-)

Ristodom srl

B 1510 mm x T 800 mm x H

860 mm

B 1052 mm x T 630 mm x H

589 mm

800 mm

113 Kg

einphasig - 230 V

230 V-1 P-50 Hz

-2°C/+8°C

R290

290 W

60 mm

390 L

+43 °C/ 60 %

85 gr

Positiv

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Konditorei-Kihltisch, 2-tlrig,
Edelstahlplatte, -2°C/+8°C,
Energieklasse E

MODELL: GA2100P

Auflenmalie
B 1510 x T 800 x H 860 mm

903,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar }

Standardausstattung 1 Gitter pro Tdr, 1 paar

Flhrungsschienen pro Tur
AuBenmaterial Edelstahl
Kithlung Umluftkiihlung

Innere Struktur Edelstahl

Abtauung digitales Thermostat
Ausfiihrung Tar Volltir
Tar Turanschlag nicht

wechselbar
Schubladenblock ohne Schublade
Arbeitsflache Edelstahl
Temperaturregelung digitales Thermostat
Kihleinheit tropentauglich
Aufkantung ohne Aufkantung

Kihltisch Typ Speziell fiir Tragroste 600

mm x 400 mm
Motor integriert
Baumaterial Edelstahl
a destra

Lage des Motors

Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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TASTE BY YOUR SIDE

Disponibilita Disponibile a Magazzino

Beschreibung

Konditorei-Kuhltisch, 2-turig, Edelstahlplatte, -2°C/+8°C, Energieklasse E

Der Kihltisch mit Umluftkiihlung ist aus Edelstahl (auch das hintere Panel). Er besitzt hohenverstellbare Edelstahlfif3e. Die Ecken im
Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Bei der Umluftkihlung wird die kalte Luft durch einen externen Verdampfer mit korrosionsgeschutzten Lamellen erzeugt. Der Tisch verflgt
auRerdem uber eine Kaltluftrickfihrung. Die Kélte wird in eine Hohlraumdecke die mit speziellen Schlitzen versehen ist geleitet was eine
gleichméaRge Verteilung der kuhlen Luft ermdglicht.

Temperaturbereich: -2°C/+8°C, positiv

Die Temperatur und die Abtaufunktion kann mithilfe eines digitalen Thermostats kontrolliert und reguliert werden.

Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung des Kondenswassers. Automatische Abtauung.

Standardausstattung:
- 1 Gitter pro Tar
- 1 paar Fuhrungsschienen pro Tur
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