Scheda prodotto Daten: 18/10/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Tiefkuhltisch, 4 Turen, Tiefe 700 mm,
-18°C/-22°C, Energieklasse E

MODELL: GA4100BT

AulRenmalde
A gy = B 2230 x T 700 x H 860 mm
- , E 1.322,00 € + IVA
] I
[ Auf Lager verfugbar J
Aulenmale B 2230 mm x T 700 mm x H Kithlung Umluftkiihlung

Innenmale

Tiefe des Kihltisches

Leistung

Nettogewicht

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Isolierungsstarke

Anzahl der Tiuren

Fassungsvermoégen

Energieeffizienzklasse

Gasmenge

Temperatur (+/-)

Disponibilita

Ristodom srl

860 mm

B 1772 mm x T 530 mm x H
589 mm

700 mm

0,65 KW

153 Kg

einphasig - 230 V

-18°Cl-22°C

R290

60 mm

553 Liter

D

115 gr

Negativ

Disponibile a Magazzino

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Innere Struktur

Abtauung

Ausfuhrung Tur

Tar

Schubladenblock

Temperaturregelung

Kihleinheit

Aufkantung

Kuhltisch Typ

Motor

Baumaterial

Lage des Motors

Normative

Arbeitsplatte

Tel. 0434 86 92 32

Edelstahl

automatisch

Volltur

Tiaranschlag nicht
wechselbar

ohne Schublade

Con termostato digitale

nicht tropentauglich

ohne Aufkantung

Speziell fir Tragroste GN1 /

integriert

Edelstahl

a destra

CE

Ja

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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TASTE BY YOUR SIDE

AuRenmaterial Edelstahl

Beschreibung

Tiefkuhltisch mit 4 Tiren, Tiefe 700 mm, Temperatur -18°C/-22°C.

Der Tiefkuhltisch hat eine innere und auf3ere Struktur, die komplett aus Edelstahl besteht, einschlieRlich der Rickwand. Dank der Stellfulze
aus Edelstahl ist der Kihltisch hohenverstellbar. Der Innenraum hat abgerundete Ecken, um den Reinigungsvorgang zu erleichtern und bietet
somit Praktikabilitat und Hygiene.

Die Kuhlung ist eine Umluftkihlung, dort wird die kalte Luft durch einen auRerhalb des Kuhlraums angeordneten Verdampfer erzeugt und
Dank Ventilatoren verwirbelt. Der Tiefkuhltisch hat auch eine Ruckfuhrung von kalter Luft und das Kuhlaggregat befindet sich rechts hinter
der Frontblende. Um die Kélte Uber die Breite des Tisches zu verteilen, ist es notwendig, dass sie in eine Zwischendecke geleitet wird, die

spezielle Schlitze aufweist, um so die Kélte gleichméafig abzugeben.

Der Temperatur ist negative, und geht von - 18 °C bis - 22 °C. Dieser kann leicht durch ein digitales Thermostat gesteuert und reguliert
werden.

Automatische Abtauung.

Zur Beseitigung von Kondenswasser ist ein elektrischer Widerstand im Tirrahmen eingebaut und die Tauwasserverdunstung erfolgt
automatisch.

STANDARDAUSSTATTUNG:

-1 GITTER GN1/1 (530 mm x 325 mm) PRO TUR;

-1 PAAR FUHRUNGSSCHIENEN PRO TUR.
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