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TASTE BY YOUR SIDE

Scheda prodotto

AuRenmale

Nettogewicht

Spannung

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstéarke

Anzahl der Tlren

Fassungsvermogen

Kategorie

Max.
Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

Temperatur (+/-)

B 720 mm x T 815 mm x H
2080 mm

130 Kg

einphasig - 230 V

230 V-1 P-50 Hz

-18°C/-22 °C

R290

580 W

80 mm

7001

700 Liter

+40°C / 40% HR

C

Negativ

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Daten: 23/07/2026

Speiseeis/Eiscreme Tiefkihlschrank
(700 L), -18°C/-22°C, Energieklasse C

MODELL: ICE700BTGE

Aullenmalie

B 720 x T 815 x H 2080 mm

2.743,00 € + IVA

(B proue

Standardausstattung

Stromkabel

Kihlung

Abtauung
Ausfuhrung Tur

Tar

Verschlussart
Temperaturregelung
Kihleinheit

Struktur des
Kuhlschrankes

Art des Kiihlschrankes
Klimaklasse

Motor

Tel. 0434 86 92 32

8 weilRe GN2/1
Kuhlschrankgitter aus
Kunststoff (650 x 530 mm),
16 Auflageschienen aus
Edelstahl fir die
Kuhlschrankgitter (8 links und
8 rechts), Turschloss mit
Schlussel, Beleuchtung unter
dem Steuerpult

Stromkabel + Stecker

Umluftkiihlung

automatisch

Volltur

Taranschlag wechselbar

selbstschlieRend

Con termostato digitale

tropentauglich

aus Edelstahl

Eiscreme Tiefkiihlschrank

integriert

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 23/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE
Beschreibung

Speiseeis/Eiscreme Tiefkihlschrank (700 L), -18°C/-22°C, Energieklasse C
Der Tiefkuhlschrank ist aus Edelstahl AISI304 und besitzt 1 Volltir. Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung
wesentlich erleichtert.

Das Kuhlaggregat ist tropenfest und leicht entfernbar. Der Kompressor sorgt bei einer Raumtemperatur von bis zu +40°C/+42°C und einer
relativen Luftfeuchtigkeit von 65% RH fur ein perfektes Kiihlergebnis.

Bei der Umluftkihlung wird die Kélte durch einen externen Verdampfer (mit Kataphoresebeschichtung) erzeugt.
Kihlmittel: R290
Temperaturbereich: (-18°C/-22°C), negativ

Die Temperatur kann mithilfe eines sich auf der Oberseite befindenden digitalen Displays mit groen Ziffern und Energiesparfunktionen,
kontrolliert und reguliert werden.

Die 80 mm dicke Isolierung ist aus hochdruckgespritztem Polyurethan — FCKW/HFCKW-frei.
Die Abtauung erfolgt automatisch und eine Edelstahlspirale sorgt fur die Verdunstung des Kondenswassers.

Im Inneren befindet sich ein Luftkanalsystem was fiir eine gleichmaRige Luftzirkulation sorgt, so dass die Luftfeuchtigkeit optimal erhalten
bleibt.

Der Tiefkuhlscrank hat eine sich automatisch schlieRende Volltur (Turéffnungsgrad: 100°) mit leicht entfernbarer magnetischer Dichtung.
Der Turanschlag ist wechselbar.

AuBerdem besitzt er héhenverstellare FiiRe aus Edelstahl und ein Pedal zum Offnen der Kiihlschranktiir.
Das Stromkabel wird ohne Stecker geliefert.

Auf jeden der 8 Kiihlschrankgitter haben je 4 Eis-Behalter (360 x 165 x 120 mm) Platz.

Standardausstattung:
8 weille GN2/1 Kuhlschrankgitter aus Kunststoff (650 x 530 mm),

16 Auflageschienen aus Edelstahl fir die Kiihlschrankgitter (8 links und 8 rechts),
Tirschloss mit Schltssel,
Beleuchtung unter dem Steuerpult
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