%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

AuRenmalie B 680 mmx T 710 mm x H
2010 mm

Innenmafe B 560 mm x T 550 mm x H
1385 mm

Leistung 0,55 KW

Nettogewicht 114 Kg

Spannung einphasig - 230 V

Temperatur -18 °C/-22°C

Kaltemittel (Gas) R290

Isolierungsstérke 60 mm

Anzahl der Tiren 1

Fassungsvermogen 400 |

Kategorie 400 Liter

Max. +33°C-60%

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse E

Gerauschpegel 60 dB

Gasmenge 135¢r

Ristodom srl Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Scheda prodotto

Daten: 15/10/2026

TiefkUhlschrank (400 Liter), statisch,
Temperatur -18°C /-20°C

MODELL: GA400BT

Aullenmalie

B680x T 710 x H 2010 mm

991,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar

Temperatur ( +/-)

Disponibilita

Standardausstattung

Kihlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfuhrung Tur

Tar

Verschlussart

Temperaturregelung

Kuhleinheit

Struktur des
Kihlschrankes

Art des Kiihlschrankes

Motor

Negativ

Disponibile a Magazzino

3 Kuhlschrankgitter (530
mm x 540 mm), 3 paar
Auflageschienen, Schiissel

statisch

Edelstahl

automatisch

Volltur

Taranschlag wechselbar

mit Schlussel verschlieRbar

mithilfe eines digitalen
Thermostats

nicht tropentauglich

aus Edelstahl

Standard

integriert
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Normative CE

Beschreibung

Tiefkuhlschrank (400 Liter), statisch, Temperatur -18°C /-20°C
Der Kiihlschrank ist aus Edelstahl AISI304. Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Er besitzt eine Volltur und hohenverstellbare Ful3e aus Edelstahl. Die &uRere Bodenplatte und die Rickwand hingegen bestehen aus
verzinktem Stahl.

Die Kuhlung ist statisch, d. h. die Kélte wird durch eine Platte im Inneren der Kammer selbst erzeugt. Die Kélte wird abgestrahlt und die
Temperatur wird durch einen internen Ventilator ausgeglichen. Im Innenraum herrscht eine etwas feuchtere Kélte. Aufgrund des physikalischen
Gesetzes ist die Innentemperatur in der Nahe der Seitenwénde und im unteren Bereich niedriger.

Temperaturbereich: -18°C /-20°C, negativ.

Die Temperatur kann mithilfe eines digitalen Thermostats kontrolliert und geregelt werden.

Bei einer Raumtemperatur von bis zu +33°C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60 % HR wird ein perfektes Kuhlergebnis erzielt.

Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung von Kondenswasser in der Tirdichtung. Die Das Kondenswasser wird in einem Behélter
aufgefangen.

Das Technikfach befindet sich oberhalb der Tiir. Da die Warme nach oben dringt und um die Luftzirkulation im Technikraum nicht zu
beeintrachtigen muss bei der Montage der Abstand zur Decke mindestens 30 cm betragen.

Standardausstattung:

3 Kiihlschrankgitter (530 mm x 540 mm)
3 paar Auflageschienen

Schliussel

Aufgrund seiner MaR3e findet man den Tiefkiihlschrank in der Kategorie "Tiefkiihlschranke / 400 Liter".
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