%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

AuRenmalie B 680 mm x T 710 mm x H
2010 mm

Innenmale B 560 mm x T 550 mm x H
1385 mm

Nettogewicht 113 Kg

Spannung einphasig - 230 V

Spannung 230 V-1 P-50Hz

Temperatur -2°C/+8°C

Kaltemittel (Gas) R290

Leistungsverbrauch 300 W

Isolierungsstarke 60 mm

Anzahl der Tiren 1

Fassungsvermogen 400 |

Kategorie 400 Liter

Max. +33°C-60%
Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse E

Gasmenge 110 gr

Ristodom srl Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Scheda prodotto

Kuhlschrank (400 Liter), statisch,
Temperatur -2°C /+8°C

MODELL: GA400TN

Aullenmalie
B680xT 710 x H2010 mm

825,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Temperatur ( +/-) Positiv

Disponibilita Disponibile a Magazzino

Standardausstattung 3 Kihlschrankgitter 530 mm
x 540 mm, 3
Flhrungsschienen

Systemsteuerung digital

Kithlung statisch

Innere Struktur Edelstahl

Abtauung sobald der Kompressor zum

Stillstand kommt

Ausfuhrung Tar Volltur
Tar Turanschlag wechselbar
Verschlussart mit Schlussel

Kihleinheit nicht tropentauglich

Struktur des aus Edelstahl

Kihlschrankes
Art des Kiihlschrankes Standard

Motor integriert

Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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TASTE BY YOUR SIDE

Normative CE

Beschreibung

Kuhlschrank (400 Liter), statisch, Temperatur -2°C /+8°C

Der statische Kuhlschrank ist komplett aus AISI304 Edelstahl. Die Bodenplatte und die Rickwand hingegen bestehen aus verzinktem
Stahl. Er hat héhenverstellbare FulRe aus Edelstahl.

Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Die Kuhlung ist statisch. Die Kélte wird direkt im Inneren der Kammer erzeugt. Der stérkste Warmeentzug entsteht unmittelbar am
Verdampfer. Durch die groRere Dichte der kalten Luft sinkt diese nach unten. Die dort befindliche warmere Luft steigt zum Verdampfer und wird
wiederum abgekuhlt. Auf diese Weise entsteht eine naturliche Luftzirkulation und es bilden sich unterschiedliche Temperaturbereiche im Gerat.
Die Temperatur im unteren Bereich ist niedriger als die im oberen Bereich.

Die Temperatur (-2°C bis +8°C) kann mithilfe eines digitalen Thermostates kontrolliert und reguliert werden.

Eine Raumtemperatur von bis zu 33°C und eine relative Luftfeuchtigkeit von 60% sorgen fiir ein perfektes Kiihlergebnis.

Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung von Kondenswasser in der Turdichtung. AuRerdem besitzt der Kuhlschrank einen
Auffangbehélter fur Kondenswasser.

Standardausstattung:
3 Kihlschrankgitter (530 mm x 540 mm)

3 Fuhrungsschienen

Aufgrund seiner Mal3e findet man den statischen Kiihlschrank in der Kategorie ,Kiihlschranke / 400 Liter".
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