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Kundenauftrag

Kihlschrank Fisch/Molkereiprodukte (700 L), 2-tUrig,
Umluftkihlung, -5°C/+10°C, Energieklasse G

Preis: 2.385,00 € + IVA

Referenz: FISH700T22

Hersteller: Gastrodomus
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Kategorie: Kihlschranke fur Fisch

Beschreibung
Kuhlschrank Fisch/Molkereiprodukte (700 L), 2-ttrig, Umluftkiihlung, -5°C/+10°C, Energieklasse G

Der robuste und elegante Kuhlschrank mit 2 Volltiren eignet sich hervorragend fur den Gebrauch in der
Gastronomie.

Bei der Umluftkiihlung wird die vom externen Verdampfer abgekiihlte Luft mit einem Ventilator in den Innenraum
geblasen und verteilt.

Regulierbare Temperatur: -5°C/+10°C, positiv.

Das Kilhlaggregat ist leicht entfernbar und tropenfest. Der Kompressor sorgt bei einer Raumtemperatur von bis zu
+42°C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 65% fir ein perfektes Kuihlergebnis.

Der Kuhlschrank ist aus Edelstahl AISI 304 und die Riick-, die Ober- und die Unterseite aus verzinktem Stahlblech.
Faktoren die eine Garantie fiir Robustheit und Hygiene sind.

Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine grindliche Reinigung wesentlich erleichtert.
Die 60 mm dicke Isolierung ist aus hochdruckgespritztem Polyurethan — FCKW/HFCKW-frei.
Die Abtauung erfolgt automatisch und eine Edelstahlspirale sorgt fiir die Verdunstung des Kondenswassers.

Die 2 sich automatisch schlieRenden Volltiiren haben eine Magnetdichtung. Die Turanschlage sind
wechselbar. Der Kihlschrank besitzt ein glattes Panel, eine digitale Steuerung und einen EIN/AUS-Schalter. Er hat
héhenverstellbare EdelstahlfliRe und kompakte Griffe. AuBerdem besitzt er einen internen Luftverteilungskanal,
GN1/1 Behalter aus Propylen mit Senkboden, ein verschlieBbares Tirschloss und einen Bodenablauf mit einem
Wasserauffangbehalter.

Fur einen einwandfreien Betrieb ist es ratsam den Kondensator regelmaRig zu reinigen.

Standardausstattung:
6 GN1/1 Behalter aus Propylen mit Senkboden,

6 paar Auflageschienen,
Tirschloss mit Schliissel

Beleuchtung unter dem Bedienfeld

WICHTIGER HINWEIS: ALLE BESTANDTEILE DES KUHLSCHRANKS SIND GEGEN KORROSION GESCHUTZT
(KATAPHORESE).

Aufgrund seiner Mal3e findet man den Kiihlschrank mit Umluftkiihlung in der Kategorie ,Fischkiihlschranke / 700
Liter”. Er hat ein tatsédchliches Fassungsvermégen von 700 Liter.

FOTO REIN INDIKATIV



Rufen Sie uns flr weitere Informationen an
Tel. 0434 869232

WA: +39 366 372 92 22
www.gastrodomus.de

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Kundenauftrag

Eigenschaften

Merkmal Wert

AuRenmalle B 720 mm x T 815 mm x H 2080 mm

Nettogewicht 123 kg

Spannung einphasig - 230 V

Systemsteuerung digital

Standardausstattung 6 GN1/1 Behélter aus Propylen mit Senkboden, 6 paar
Auflageschienen, Turschloss mit Schliussel, Beleuchtung unter dem
Bedienfeld

Spannung 230 V-1 P-50Hz

Temperatur -5°C/+10°C

Kuhlung Umluftkihlung

Kéltemittel (Gas) R290

Leistungsverbrauch 320 W

Innere Struktur Edelstahl AlISI304

Isolierungsstarke 80 mm

Abtauung automatisch

Anzahl der Tlren 2

Ausfuhrung Tur Volltir

Tar
Verschlussart

Taranschlag wechselbar
selbstschlie3end

Temperatur (+/-) Positiv
Fassungsvermégen 7001
Temperaturregelung digital
Kuhleinheit tropentauglich

Struktur des Kuhlschrankes

aus Edelstahl

Art des Kuhlschrankes Fischkihlschrank
Kategorie 700 Liter

Max. Temperatur/Luftfeuchtigkeit +40°C / 40% HR
Energieeffizienzklasse A

Klimaklasse 5

Motor integriert
Stromkabel Stromkabel + Stecker
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