Ristodom srl

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

AuRenmalie

Innenmale

Nettogewicht

Spannung

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstarke

Anzahl der Tiuren

Fassungsvermoégen

Kategorie

Max.
Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

Gasmenge

Scheda prodotto

B 725 mm x T 990 mm x H
2010 mm

B 620 mm x T 835 mm x H
1410 mm

150 Kg

einphasig - 230 V

230 V-1 P-50Hz

-2°C/ +8°C

R290

400 W

60 mm

7331

700 Liter

+43 °C/ 60 %

130 gr

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Daten: 03/10/2026

Backereikiuhlschrank -2°C/+8°C, 733
L, Umluftkiihlung, Energieklasse E

MODELL: GA8SOOTN

Aullenmalie
B 725 xT990 x H 2010 mm

1.154,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Standardausstattung 10 Paar Fuhrungsschienen,

Innenbeleuchtung.
AuRenmaterial Edelstahl
Kithlung Umluftkiihlung

Innere Struktur Edelstahl

Abtauung Durch digitalen Thermostat
Ausfuhrung Tar Volltur

Tar Turanschlag wechselbar
Verschlussart Mit Schlussel

Anzahl der Backblechen Teglie 600 x 400 o 600 x

800 mm

Temperaturregelung Durch digitalen Thermostat

Kihleinheit tropentauglich

Struktur des aus Edelstahl

Kuhlschrankes

Kihlschrank fiir Backerei
und Konditorei

Art des Kiihlschrankes

Motor integriert

Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 03/10/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Temperatur (+/-) Positiv Baumaterial Edelstahl

Disponibilita Disponibile a Magazzino Normative CE

Beschreibung

Backereikiihlschrank -2°C/+8°C, 733 L, Umluftkiihlung, Energieklasse E

Der Backereikuhlschrank ist aus Edelstahl AISI304, hingegen die Bodenplatte und die Riickwand sind aus verzinktem Edelstahl. Er verfligt
Uber eine Volltir und héhenverstellbare Ful3e aus Edelstahl AISI304. Die abgerundete Ecken des Innenraumes erleichtern den
Reinigungsvorgang und sorgen fur Zweckmafigkeit und Hygiene.

Bei der Umluftkiihlung wird die Kalte von einem externen Lamellenverdampfer mit Korrosionschutz erzeugt. Die
Korrosionsschutzbehandlung soll die Oxidation verhindern, die sich durch die Bildung von Frost/Kondensation im Normalbetrieb des
Kihlschranks bilden wiirde.

Die Temperatur ist positiv und liegt zwischen -2°C und +8°C und kann einfach durch einen digitalen Thermostat gesteuert und reguliert
werden. Der Thermostat kontrolliert auch die Abtauung.

Eine Raumtemperatur von bis zu 43°C und eine relative Luftfeuchtigkeit von 60% sorgen fiir ein perfektes Kihlergebnis.

Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung von Kondenswasser in der Turdichtung.

Der Turanschlag ist wechselbar. Es gibt einen ergonomischen Turgriff. Die Magnetdichtung ist leicht entfernbar.

Standardausstattung:

-10 PAAR FUHRUNGSSCHIENEN

-INNENBELEUCHTUNG

Aufgrund seiner MaRe findet man den Kiihlschrank mit Umluftkiihlung in der Kategorie ,Kiihischrénke / 700 Liter".

Sein tatsachliches Fassungsvermdgen betragt 733 Liter.
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