%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 03/10/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhlschrank (600 Liter), Edelstahl,
Glastur, Umluftkihlung, Temperatur
-2°C [+10°C

MODELL: SAN600T2G

Auflenmalie
B720xT 725 x H 2080 mm

1.943,00 € + IVA

X Prodott

AuRenmalie B720mmx T 725 mmx H Systemsteuerung digital
2080 mm

Kihlung Umluftkiihlung
Nettogewicht 118 Kg

Innere Struktur Edelstahl
Spannung einphasig - 230 V

Abtauung automatisch
Spannung 230 V-1 P-50 Hz

Ausfiihrung Tar Glastir
Temperatur -2°C/+10°C

Verschlussart selbstschlieend
Kaltemittel (Gas) R290

Kihleinheit nicht tropentauglich
Isolierungsstéarke 60 mm

Struktur des aus Edelstahl
Anzahl der Turen 1 Kihlschrankes
Fassungsvermogen 600 | Art des Kihlschrankes Standard
Kategorie 600 Liter Klimaklasse 4
Max. +30°C / 55% HR Motor integriert

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Normative CE
Temperatur (+/-) Positiv
Stromkabel Stromkabel + Stecker

Beschreibung
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Kihlschrank (600 Liter), Edelstahl, Glastur, Umluftkiihlung, Temperatur -2°C /+10°C

Der Kihlschrank der sich hervorragend fir den Gebrauch in der Gastronomie eignet ist zuverlassig und erlaubt eine optimale Lagerung der
Lebensmittel.

Er hat ein Fassungsvermodgen von 600 Liter. Seine Temperatur (2°C/+10°C) liegt im Plusbereich. Der Kiihlschrank ist mit einer praktischen
Glastur ausgestattet, die es ermdoglicht die Produkte immer im Auge zu behalten.

Der Kihlschrank hat eine sich automatisch schlieBende Volltir und der Tiranschlag ist wechselbar. Er besitzt eine Magnetdichtung, ein
digitales Display, einen EIN/AUS-Schalter, h6henverstellbare FiilRe aus Edelstahl und einen kompakten Griff.

Der Kihlschrank ist aus Edelstahl und die Riick-, die Ober- und die Unterseite aus verzinktem Stahlblech. Eine Garantie fur Robustheit
und Langlebigkeit. Er ist praktisch in der Handhabung.

Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Bei der Umluftkihlung wird die Kélte durch einen Verdampfer erzeugt, der sich im auReren Teil der Kammer befindet. Die warme Luft wird aus
der Kammer gesogen, vom Verdampfer gekihlt und dann wieder mithilfe eines Ventilators in den Innenraum geblasen und dort verteilt.

Das Kuhlaggregat ist leicht entfernbar und tropenfest. Der Kompressor sorgt bei einer Raumtemperatur von bis zu +40°C/42°C und einer
relativen Luftfeuchtigkeit von 65% fir ein perfektes Kihlergebnis.

Die 60 mm dicke Isolierung ist aus hochdruckgespritztem Polyurethan — FCKW/HFCKW-frei. Die Abtauung und die Verdunstung des
Kondenswassers erfolgen automatisch.

Standardausstattung:

3 Kiihlschrankgitter aus Polyethylen (530 mm x 530 mm)
6 Auflageschienen aus Edelstahlschloss mit Schlissel
beleuchtetes Steuerpult

4 Led-Beleuchtungen (1200 mm)

Eir einen einwandfreien Betrieb ist es ratsam den Kondensator regelmaRig zu reinigen.

Aufgrund seiner Mal3e findet man den Kiihlschrank mit Umluftkiihlung in der Kategorie ,Kihilschranke / 600 Liter".
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