%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 01/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Bain-Marie (B 660 x T 540 x H 220
mm), 2 GN1/1 Becken mit
unabhangiger Temperatur, 2 x 1200
W, Ablasshahn

MODELL: TAVV21

Aullenmalle
B 660 x T 540 x H 220 mm

317,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

Aullenmalle B 660 x T 540 x H 220 mm Anzahl der Becken - Bain- NR 2
Marie
Behélterhdhe 150 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Dimensioni vasca GN1/1 H150mm
bagnomaria Standardausstattung Ablasshahn
Leistung 1200 W + 1200 W AuRBenmaterial Edelstahl
Spannung einphasig - 230 V Anzahl der Behélter 2
Betriebstemperatur +30°C/+90°C Baumaterial Edelstahl

MafRangabe - GN-Behalter GN 1/1

Beschreibung

Bain-Marie (B 660 x T 540 x H 220 mm), 2 GN1/1 Becken mit unabhangiger Temperatur, 2 x 1200 W, Ablasshahn
Das Bain-Marie darf im Gastgewerbe nicht fehlen denn es ist ideal um die Speisen warmzuhalten.

Das robste Gerét ist aus Edelstahl und besitzt zwei Ablasséffnungen und zwei Thermostate zur Temperaturregelung (+30°C/+90°C). Die
Temperatur der beiden Becken kann unabhé&ngig voneinander reguliert werden.

Das Bain-Marie eignet sich fiir 2 GN1/1 Becken (H 150 mm) und 2 GN1/1 Deckel.

Becken und Deckel sind nicht im Lieferumfang enthalten.
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