% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 24/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Gaskochfeld mit 5 leistungsstarken
Brenner, Tischgerat, 600 mm

MODELL: PO/P60/90

Aullenmalie
B 900 x T 600 x H 280 mm

794,00 € + IVA

[ Lieferzeiten anfragen ]

Aullenmalle B 900 mm x T 600 mm x H AufRenmaterial Edelstahl - AISI304
280 mm
Brennerleistung 3 Brenner x 3,6 kW + 2
Herd Serie 600 Brenner x 3,3 kW
Gewicht 30 Kg Ausfiihrung Herd Gas
Anzahl der Brenner 5 Brenner Baumaterial Edelstahl
Gesamte Gasleistung 17,4 kW Tipologia di Ugello Ugello Metano gia montato
(convertibile a GPL grazie
Anschluss Gas agli ugelli forniti in dotazione)

Beschreibung

GASKOCHFELD MIT LEISTUNGSSTARKEN 5 BRENNER, TISCHGERAT, TIEFE 600 MM

Das Gaskochfeld ist praktisch und funktional. Es ist einfach zu transportieren, kann aber auch auf einen offenen oder geschlossenen
Schrank montiert werden.

Die Gasherde ermdglichen unendliche Kombinationen und erbringen Leistungen, die denen in einer Grof3kiiche gleichkommen. Sie sind fiir
jeden Bedarf geeignet, erreichen Effizienz und Funktionalitat auf hochstem Niveau und sind deshalb ideal fir professionellen Einsatz in
Restaurants, Kantinen und Fastfood Laden.

Die Gasherde dieser Linie sind zuverlassig, ergonomisch, komplett und praktisch und haben einen niedrigen Stromverbrauch.
Die aufRere Struktur des Gaskochfeldes ist aus AISI304 Edelstahl, Starke 10/10. Das Kochfeld hat emaillierte Brennerwannen aus Stahl,
die zur Reinigung leicht herausgenommen werden kdnnen. Die Topftrager aus emaillierten und saurebestandigen Gusseisen haben

verlangerten Stegen, die die Verwendung von Kochgeschirr in verschiedenen Gréf3en ermdglichen.

Die Gaszufuhr erfolgt durch Gashahne mit Vollziindsicherung mittels Thermoelement. Piezoziindung. Das Kochfeld verfiigt Gber 5
Brenner (3 x 3.6 kW e 2 x 3,3 kW).
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Um den Gasbrenner einzuschalten, muss man den entsprechenden Einstellknopf auf das Symbol ,groRe Flamme* drehen und dann wiederholt
auf den Knopf furr die Piezoziindung dricken.

Fir einen korrekten Betrieb des Geréts ist eine tagliche Reinigung ratsam. Bei der Reinigung werden die Topftrager und die Brennerwannen
entfernt und mit einem feuchten Tuch oder mit Wasser und Reinigungsmitteln geséubert. Benutzen Sie keine Scheuermittel oder aggressive

Reinigungsprodukte.

Dieses Kochfeld hat, im Gegensatz zu den anderen Modellen, Brenner mit einer héheren Leistungsstéarke.
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