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TASTE BY YOUR SIDE

Gemuseschneider, elektrisch,
einphasig, mit 5
Schneidescheiben,370 W, Drehzahl
310 U/min

MODELL: TV4000+DISCHI

Aullenmalle
B 280 x T 630 x H 550 mm

1.032,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

Aullenmalle B 280 mmx T 630 mmx H Spannung 230 V/ 1 N/ 50 Hz
550 mm
Geschwindigkeit 310 rpm
Kutter BehéltermaRe diametro 240 mm x H 165
mm Fassungsvermoégen des 7.4LT
Kutters (Liter)
Durchmesser Offnung 56 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Leistung 0,45 KW
Stromkabel Stromkabel + Stecker
Nettogewicht 27 kg
Spannung einphasig (auf Anfrage
dreiphasig)

Beschreibung

Gemiseschneider, elektrisch, einphasig, mit 5 Schneidescheiben,370 W, Drehzahl 310 U/min

Die Maschine eignet sich ideal zum Schneiden von Obst und Gemise in verschiedenen Formen und Grof3en, zum Reiben von Kase, trockenem
Brot, Schokolade, Haselniissen und zum Zerkleinern von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln, Rilben, Roter Bete und Mozzarella.

Das Gehause, die Einfull6ffnung und der Sammelbehalter sind aus Edelstahl AISI 304.

Er ist mit Sicherheitsmikroschaltern am Griff, an der Offnung und am Sammelbehalter ausgestattet. AuRerdem hat er eine doppelte
Einwurféffnung und einen Druckknopf.

Ohne dass die Auswurfscheibe benutzt wird fallt das verarbeitete Produkt direkt in den Sammelbehélter.

Standardausstattung:
5 Scheiben (2 mm-Schneidescheibe, 1 cm-Schneidescheibe, 1 cm-Wiirfelgitter, Raspelscheibe, Reibescheibe)
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