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TASTE BY YOUR SIDE
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AuRenmalie

Innenmale

Nettogewicht

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstérke

Anzahl der Turen

Fassungsvermogen

Kategorie

Max.

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

Bruttogewicht

Gasmenge

Ristodom srl

L 740 mm x P 990 mm x H
2010

L 624 mm x P 860 mm x H
1396 mm

174 kg

einphasig - 230 V

+2°C/+8°C

R290

390 W

60 mm

7371

800 Liter

+38 °C - 60% HR

182 KG

120 gr

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Daten: 23/07/2026

Kihlschrank fir Konditoreien —
Umluftkithlung — Temperatur
+2°C/+8°C — 800 |

MODELL: G-PA8BOOTN-FC

Auflenmalie
L 740 x P 990 x H 2010 mm

1.054,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar }

Temperatur ( +/-) Positiv

Disponibilita Disponibile a Magazzino

Standardausstattung luce a LED esterna,
serratura di serie, 4 piedini
regolabili in altezza, 10 guide
per vassoi 600 x 800 mm

Kihlung Umluftkiihlung

Innere Struktur Edelstahl

Abtauung Elettrico

Dichtung estraibile

Ausfuhrung Tar Volltur

Tar Turanschlag wechselbar

Verschlussart Turschloss mit Schliissel

Temperaturregelung digitale

Kuhleinheit nicht tropentauglich

Struktur des aus Edelstahl

Kuhlschrankes

Kihlschrank fir Backerei
und Konditorei

Art des Kiihlschrankes

Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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Motor integriert

Beschreibung

Kuhlschrank fur Konditoreien und Béckereien mit einer Kapazitat von 800 Liter

Der Kiihlschrank hat eine auf3ere und innere Struktur, die vollstandig aus Edelstahl gefertigt ist. Die Innenecken sind abgerundet, um die
Reinigung zu erleichtern und ihm somit praktisch in der Anwendung zu gestalten. Dank der StellfiiRe ist der Kiihischrank héhenverstellbar.
Die Dichtungen sind abnehmbar.

Die selbstschlieRende Tur hat eine herausnehmbare Dichtung, kann abgeschlossen werden und hat einen wechselbaren Tlranschlag.
Die Kuhlung ist eine Umluftkihlung und die Abtauung erfolgt automatisch.

Die Temperatur reicht von +2 °C bis +8 °C und kann mit dem digitalen Thermostat der Dixell Blue Line gesteuert und eingestellt werden.

Die Isolierung aus Cyclopentan-Schaum hat eine Starke von 60 mm.

Das Modell hat die Energieeffizienzklasse F.

Serienmalige Ausstattung:

- LED-Beleuchtung

- 4 héhenverstellbare StellfiiRe

- 10 Fihrungsschienen fiir Backbleche 600 x 800 mm

Kann maximal 20 Backbleche aufnehmen.

Backbleche NICHT im Lieferumfang enthalten.
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