%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 27/06/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhltisch, 4 Ttren, Aufkantung, T 600
mm, Temperatur -2°C/+8°C,
Energieklasse C

e MODELL: G-SNACK4200TN-FC

Auflenmalie
L 2230 x P 600 x H 860/960 mm

I 1.329.00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

Aullenmalle L 2230 x P 600 x H 860/960 Max. + 38 °C60% HR
mm Temperatur/Luftfeuchtigkeit
Innenmafe L1772 x P 430 x H 589 mm Gasmenge 120 gr
Tiefe des Kihltisches 600 mm Disponibilita Disponibile a Magazzino
Nettogewicht 160 Kg Standardausstattung 4 Kuhlgitter 330 mm x 430
mm, 4 paar
Spannung 230 V/ 1/50 Hz Fuhrungsschienen
Temperatur -2 °Cl+8°C Kihlung Umluftktihlung
Kaltemittel (Gas) R290 Ausfuhrung Tur Volltir
Leistungsverbrauch 260 W Tar Taranschlag nicht
wechselbar
Isolierungsstérke 60 mm
Kihleinheit nicht tropentauglich
Kuhltisch Typ standard

Beschreibung

Kuhltisch, 4 Tiren, Aufkantung, T 600 mm, Temperatur -2°C/+8°C, Energieklasse C

Der Kihltisch ist aus Edelstahl AISI 304 und hat eine Umluftkiihlung was bedeutet, dass die kalte Luft mithilfe eines externen Verdampfers
erzeugt wird. Die Kaltluftzirkulation sorgt dafur, dass die kalte Luft nicht direkt auf die Lebensmittelprodukte stromt.

Temperaturbereich: -2°C bis +8°C, positiv. Die Temperatur kann mithilfe eines digitalen Thermostats regelméafig reguliert und kontrolliert
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werden.

Der elektrische Heizwiderstand sorgt fir die automatische Abtauung. Die Temperatur fur die Abtauung wird automatisch kontrolliert.
Die Verdunstung des Kondenswassers erfolgt ebenfalls automatisch. Dank der Rahmenheizung in der Tir wird die Kondensation
beseitigt.

Der Verdampfer ist gegen Korrosion geschiitzt. Das Kiihlaggregat ist herausnehmbar, was eine eventuelle Wartung sehr vereinfacht.

Die FuRe aus Edelstahl sind in der Hohe verstellbar.

Standardausstattung:
4 Kihlgitter 330 mm x 430 mm

4 paar Fuhrungsschienen
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