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TASTE BY YOUR SIDE

Kihltisch mit 4 Tiren Aufsatz Tiefe
700 mm -2°C/+8°C

MODELL: M-GN4200TN-FC

Aullenmalie
B 2230 x T 700 x H 950 mm

1.342,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Aullenmalle B 2230 mm x T 700 mm x H Energieeffizienzklasse C
950 mm

Bruttogewicht 153 Kg

Innenmafe B 1772 mm x T 630 mm x H
560 mm Gasmenge 120 gr
Tiefe des Kihltisches 700 mm Disponibilita Disponibile a Magazzino
Leistung 398 W Standardausstattung 4 GN14 Grills GN1/1, 4
Paare von Fuhrungen.

Nettogewicht 132 Kg

Kihlung Umluftkiihlung
Spannung 230 V/ 50 Hz

Temperaturregelung elektronisch
Temperatur -2°C/+8°C

Kihleinheit nicht tropentauglich
Fassungsvermoégen 553 L

Aufkantung mit Aufkantung
Kaltemittel (Gas) R290

Kihltisch Typ Speziell fir Tragroste GN1 /
Isolierungsstéarke 60 mm 1
Anzahl der Turen 4 Abtauung Elektrisch
Max. +35°C/50% HR

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Beschreibung

Kuhltisch mit 4 Tiren Aufsatz Tiefe 700 mm -2°C/+8°C .

Der bellftete Kuihltisch fur die Gastronomie ist ideal als Arbeitsflache und zur Aufbewahrung von frischen Lebensmitteln im Inneren, bei einer
Temperatur zwischen -2°C und +8°C mit bellfteter Kihlung.
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Das Einbaugerat ist abnehmbar, fiir eine einfache Wartung ist die Tir mit einer Riickholfeder mit Dichtung ausgestattet, die leicht und
ohne Werkzeug entfernt werden kann.

Im Bereich des Turrahmens befindet sich ein elektrischer Widerstand zur Beseitigung von Kondenswasser.

Der Verdampfer ist gegen Korrosion behandelt, der Boden hat abgerundete Ecken zur einfachen Reinigung.

Der Tisch ist aus Edelstahl gefertigt, er hat eine Riickenlehne und héhenverstellbare FiiRe aus Edelstahl.

Die Temperaturregelung erfolgt elektronisch mit einem digitalen Thermostat.

Die Frontplatte kann mit einem Schlissel gedffnet werden.

Die Abtauung erfolgt elektrisch und die Temperaturregelung ist elektronisch. Die Verdunstung von Kondenswasser erfolgt

automatisch.

SERIENAUSSTATTUNG:

-4 GRILLS GN1/1;

- 4 PAARE VON FUHRUNGEN.

FOTO REIN INDIKATIV

WENN SIE DIE SCHUBLADEN ZUSAMMENHANGEND KAUFEN, IST ES NOTWENDIG, DIE POSITION ANZUGEBEN, IN DER DIE
SCHUBLADEN NACH DEM SCHEMA IN DER FOTOGALERIE EINGESETZT WERDEN SOLLEN.

WENN SIE DIE POSITION DER SCHUBLADEN NICHT ANGEBEN, WERDEN DIE SCHUBLADEN AUTOMATISCH IN DEM/DEN AM
WEITESTEN VOM MOTOR ENTFERNTEN FACH/FACHERN MONTIERT.
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