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TASTE BY YOUR SIDE

Eiswlrfelmaschine, quadratische
Eiswurfel, 450kg/24h, dreiphasig

MODELL: ICE450Q

H MalRe der Eiswlrfelmaschine
B 760 x T 620 x H 725 mm

3.945,00 € + IVA

X Prodotto i

MaRe der B 760 mm x T 620 mm x H Leistung 2350 W
Eiswirfelmaschine 725 mm
Nettogewicht der 98 Kg
Abmessungen der 24 mm x 22 mm x 22 mm Eiswirfelmaschine
Eiswiirfeln
Eiswurfel pro 342

Eiswurfel Gewicht
Tagesleistung
Lagerkapazitat

Standardspannung

Beschreibung

Eiswurfelmaschine, quadratische Eiswirfel, 450kg/24h, dreiphasig

10¢.

450 kg

separat

400 V/ 3 N/ 50 Hz

Produktionszyklus

Art des Eiswiirfels

Kaltemittel

Steuerungtechnik

quadratische Eiswurfel

R452A

elektronisch

Die Eiswiirfelmaschine fur die Herstellung von quadratischen Eiswirfel ist aus Edelstahl gefertigt. Sie verfiigt Gber die neueste Technologie,
um maximale Effizienz und dauerhafte Leistung zu gewahrleisten.

Die quadratischen Eiswurfel werden in einem senkrecht montierten Verdampfer geformt. Der Verdampfer besteht aus wiirfeligen Kupferformen.
Das Wasser dringt in diese Formen ein und die charakteristische Wirfelform wird gebildet. Aufgrund von heiRem Gas fallt das Eis aus den

Formen und zerbricht beim Fallen in den Behélter in quadratische Wiirfel. Die quadratischen Wiirfel sind flach und haben eine hohe Dichte. Die
Eiswirfel sind ideal zum Kuhlen von Getranken in Fastfood-Lokalen, Restaurants oder Clubs.

Diese Eiswurfelmaschine verbraucht sehr wenig Wasser und ist daher sehr energiesparend.

Das Gerat besitzt ein elektronisches Kontrollsystem und einen leicht entfernbaren seitlichen Kondensationsfilter.
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Die modulare Eiswirfelmaschine muss in Kombination mit einem Eisvorratshehélter verwendet werden.

Die Maschine kann entweder mit einer Wasserkihlung oder mit einer Luftkiihlung gekauft werden.

NUTZLICHE HINWEISE:

- Wenn Sie das Geréat einbauen wollen empfehlen wir eine Eiswirfelmaschine mit Wasserkuhlung, da die Luftkiihlung in diesem Fall meist nicht
ausreicht, um das Gerét ausreichend zu kihlen.

- Da die luftgekihlte Eiswirfelmaschine die Luft von aufl3en bezieht arbeitet sie in den Sommermonaten weniger effizient.

- Luftgekihlte Eiswurfelmaschinen mussen aufgrund der Staubpartikel die sich absetzen, haufiger gewartet werden.

- Die Eiwurfelmaschine mit Wasserkuhlung hat einen hheren Wasserverbrauch da sie nicht nur fur die Eiswirfel sondern auch fur die Kihlung
Wasser bendétigt.

Die verflugbare Eiswirfelmaschine hat eine Wasserkiihlung. Um die Lieferzeit einer Eiswirfelmaschine mit mit Luftkiihlung zu
erfahren wenden Sie sich bitte an die Verkaufsabteilung.
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