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TASTE BY YOUR SIDE

Professioneller Gasherd mit 6
Brenner und offenen Unterbau mit 2
Facher, Tiefe 900 mm

MODELL: CCS90/120

Auflenmalie
B 1200 x T 900 x H 870 mm

2.088,00 € + IVA

{ Lieferzeiten anfragen ]

Aullenmalle B 1200 mm x T 900 mm x H Geréatetyp Gas
870 mm
Ausfiihrung Herd Standgerat
Kichentiefe 900 mm
Baumaterial Edelstahl
Nettogewicht 158 Kg
Backofen Nein
Anzahl der Brenner 6 Brenner
Normative CE
Gesamte Gasleistung 37 KW
Tipologia di Ugello Ugello Metano gia montato
Anschluss Gas (convertibile a GPL grazie
agli ugelli forniti in dotazione)
AuRenmaterial Edelstahl - AISI304
Tipologia bruciatore bruciatore corona doppia
Brennerleistung 4 Brenner x 5,5 KW + 2

Brenner x 7,5 KW

Beschreibung

Professioneller Gasherd mit 6 Brenner und offenen Unterbau mit 2 Facher, Tiefe 900 mm

Die Gasherde ermdglichen unendliche Kombinationen mit Leistungen, die mit denen der GroR3kiichen vergleichbar sind. Sie sind fiir jeden
Bedarf geeignet und erlauben es, Effizienz und Funktionalitat auf héchstem Niveau zu erreichen. Sie sind ideal fir den Gebrauch in
professionellen Kiichen von Restaurants, Kantinen und Fastfood Laden.

Der Gasherd ist extrem vielseitig und fir jede Kiiche geeignet. Er ist robust, langlebig, und hélt jeden Arbeitsrhytmus stand. Er garantiert einen
hohen Sicherheitsstandard.
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Die aufere Struktur des Gasherdes besteht aus AISI304 Edelstahl, Starke 20/10. Das Kochfeld hat emaillierte Stahlbecken, die zur
Reinigung ganz einfach herausgenommen werden kdnnen. Die Topftrager des Kochfeldes sind aus saurebestandigen emaillierten Gusseisen
und haben lange Stegen, die die Verwendung von Pfannen und Tdpfen in verschiedenen GroRen ermdglichen. Der Gasherd hat einen
offenen Unterbau mit 2 Facher, an dem man 3 Turen anbringen kénnte.

Die Brenner sind schnell und haben Gashahne mit Sicherheitsventile und Thermoelement und Zindflamme. Das Kochfeld verfugt iber 6
Brenner (2 Brenner x 7,5 Kw und 4 Brenner x 5,5 Kw).

Fir den korrekten Betrieb des Gerates ist eine tagliche Reinigung ratsam. Bei der Reinigung werden die Topftrager und die Brennerwannen
entfernt und mit einem feuchten Tuch oder mit Wasser und Reinigungsmitteln geséubert. Benutzen Sie keine Scheuermittel oder aggressive
Reinigungsprodukte.
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