% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 11/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Professioneller Elektroherd mit 4
guadratischen Kochplatten und
Elektrobackofen mit Umluft GN1/1,
Tiefe 700 mm

MODELL: PPEQ70/70

Aullenmalle
B 700 x T 700 x H 850 mm

H W 2.542,00 € + IVA

[ Lieferzeiten anfragen J

AuRenmale B 700 mm x T 700 mm x H Anzahl Kochzonen 4 Kochzonen
850 mm
Anzahl Kochzonen 4 Kochzonen
Innenmafd Backofen B 530 mm x T 340 mm x H
325 mm Standardausstattung 1 Backofengitter GN 1/1 530
mm x 325 mm
Kichentiefe 700 mm
AuRBenmaterial Edelstahl - AISI304
Spannung dreiphasig - 400 V
Ausfuhrung Backofen Elektrobackofen
Spannung 400 V/ 3 N/ 50 - 60 Hz
Geratetyp Elektro
Gewicht 97 Kg
Baumaterial Edelstahl
Leistung Backofen 3,96 kW
Backofen Ja
Gesamte elektrische 14,36 KW
Leistung
Leistung Kochzone 4 quadratische Kochplatten
X 2,6 KW

Beschreibung

Professioneller Elektroherd mit 4 quadratischen Kochplatten, Elektrobackofen mit Umluft GN1/1, Tiefe 700 mm

Der Elektroherd ist fur jeden Bedarf geeignet. Er zeichnet sich durch Qualitaitsmerkmale wie Zuverlassigkeit und Langlebigkeit aus und ist
platzsparend.

Die Elektroherde bieten dank ihrer Modularitat unzéhlige Kombinationsméglichkeiten. Man kann mehrere Elemente miteinander verbinden, so
dass Sie lhre Kiiche ganz nach lhrem Geschmack und lhren Bedirfnissen gestalten kdnnen.
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Alle Produkte sind aus AlSI 304 Edelstahl und werden aus CE-zertifizierten Materialien hergestellt, um die Einhaltung der geltenden
europaischen Normen gewabhrleisten zu kdnnen.

Der Elektroherd hat ein Kochfeld mit 4 quadratische Kochplatten und einen Elektrobackofen mit Umluft flir GN1/1 Backofengitter.

Das Kochfeld besitzt 4 hermetisch fixierte quadratische Elektroplatten aus Gusseisen (je 220 mm x 220 mm) die eine Leistung von je
2,6 kW haben. Die Platten haben auferdem einen Dichtungsrand aus Edelstahl und jede Platte besitzt einen Regler mit 7 - Taktschaltung, mit
der der Benuitzer zwischen 6 verschiedenen Leistungsstufen wahlen kann.

Das Elektrokochfeld wird tiber ein geeignetes Stromkabel betrieben. Eine Kontrollleuchte zeigt an, dass die Stromversorgung und die Platten
korrekt funktionieren.

Die Kochplatte liefert weniger Hitze als die herkdmmliche Flamme eines Brenners. Aber dadurch werden die Gefahren vermieden, die mit einer
offenen Flamme oder zu hohen Temperaturen verbunden sind. Die Kochplatte ist einfach zu benutzen und zu reinigen.

Der Backofen mit Umluft hat ein Innenmal® von 530 mm x 340 mm x 325 mm. Die Innenkammer ist thermisch isoliert. Er hat eine Tur aus

Edelstahl und besitzt einen Hauptschalter, einen Thermostat und Kontrolllampen, die den korrekten Betrieb anzeigen. Er bietet auRerdem die
Méglichkeit 3 Backbleche GN1/1 mit einer Hohe von 65 mm einzuschieben.

Der Umluftofen verfuigt Gber eine geschlossene Kammer, in der ein Edelstahlventilator die von drei thermostatisch gesteuerten Heizelementen
erzeugte Warme verteilt. Das Produkt wird dank der Konvektionsbewegung der vom Ventilator verteilten Hei3luft gegart.

Der Backofen ist mit einem manuell riickstellbaren Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die Beheizung unterbricht, wenn die
Betriebstemperatur die maximal zulassige Temperatur Giberschreitet.

Das Einschalten des Backofens erfolgt tiber den Thermostat-Drehknopf. Die Temperatur variiert zwischen 100°C und 300°C. Beim Einschalten
leuchtet die gelbe und griine Kontrollleuchte auf. Wenn die gewahlte Temperatur erreicht ist, schaltet sich das gelbe Licht aus. Das griine Licht

zeigt an, dass das Gerat unter Strom steht.

SerienmaRige Ausstattung:

- 1 Backofengitter GN1/1 (530 mm x 325 mm)
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