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TASTE BY YOUR SIDE

Professioneller Elektroherd mit 2
guadratische Kochplatten, offener
Unterbau, Tiefe 700 mm

MODELL: PPQ70/40

Auflenmalie
B 400 x T 700 x H 850 mm

1.074,00 € + IVA

X Prodotto in’

AullenmaRe B 400 mm x T 700 mm x H Anzahl Kochzonen 2 Kochzonen
850 mm
Anschluss Elektro
Kichentiefe 700 mm
Geratetyp Elektro
Spannung dreiphasig - 400 V ( auf
Anfrage 230 V/ 3 /50 - 60 Hz Ausfiihrung Herd Standgerét
)
Backofen Nein
Gewicht 42 Kg
Gesamte elektrische 5,2 KW
Leistung
Leistung Kochzone 2 Kochplatten x 2,6 KW

Beschreibung

Professioneller Elektroherd mit 2 quadratischen Kochplatten und offenen Unterbau, Tiefe 700 mm

Das Elektrokochfeld ist fir jede Art des Kochens geeignet. Es zeichnet sich durch Qualitdtsmerkmale wie
Zuverladssigkeit und Langlebigkeit aus und nimmt nur wenig Platz ein.

Alle Produkte sind aus Al SI 304 Edelstahl und werden aus CE-zertifizierten Materialien hergestellt,
um die Einhaltung der geltenden europaischen Normen zu gewahrleisten.

Das Kochfeld hat 2 hermetisch fixierte quadratische Elektroplatten aus Gusseisen (je 220 mm x 220
mm) und eine Leistung von je 2,6 KW. Die Platten haben auf3erdem einen Dichtungsrand aus
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Edelstahl und jede Platte besitzt einen Regler mit 7 - Taktschaltung mit denen der Benlitzer zwischen
6 L eistungsstufen wahlen kann.

Das Elektrokochfeld wird Gber ein geeignetes Stromkabel betrieben. Eine Kontrollleuchte zeigt an, dass
die Stromversorgung und die Platten korrekt funktionieren.

Die Kochplatte liefert weniger Hitze a's die herkdmmliche Flamme eines Brenners. Aber dadurch werden
die Gefahren vermieden, die mit einer offenen Flamme oder zu hohen Temperaturen verbunden
sind. Die Kochplatte ist einfach zu benutzen und zu reinigen.

Das Elektrokochfeld ist auf einen offenen Unterbau montiert.

Das Kochfeld hat eine dreiphasige 400V /3N/50-60Hz-Stromversorgung. Eine einphasige
Stromversorgung (230V/ 3/50-60 Hz) ist auf Anfrage erhaltlich.
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