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TASTE BY YOUR SIDE

Professioneller Gasherd mit 2
Brenner und offenen Unterbau, Tiefe
700 mm

MODELL: CCS70/40

Auflenmalie
B 400 x T 700 x H 850 mm

761,00 € + IVA

{ Lieferzeiten anfragen ]

AuRenmalie B 400 mm x T 700 mm x H Brennerleistung 1 Brenner x 3,7 KW + 1
850 mm Brenner x 5,5 KW

Kichentiefe 700 mm Geratetyp Gas

Gewicht 39 Kg Ausfiihrung Herd Standgerat

Anzahl der Brenner 2 Brenner Baumaterial Edelstahl

Gesamte Gasleistung 9,2 KW Backofen Nein

Anschluss Gas Tipologia di Ugello Ugello Metano gia montato

(convertibile a GPL grazie
AuBenmaterial Edelstahl - AISI304 agli ugelli forniti in dotazione)

Beschreibung

Professioneller Gasherd mit 2 Brenner und offenen Unterbau, Tiefe 700 mm

Die Gasherde ermdglichen unendliche Kombinationen mit Leistungen, die mit denen der GroRR3kiichen vergleichbar sind. Sie sind fur jeden
Bedarf geeignet und erlauben es, Effizienz und Funktionalitéat auf héchstem Niveau zu erreichen. Sie sind ideal flr den Gebrauch in
professionellen Kiichen von Restaurants und Kantinen.

Der Gasherd ist robust, ergonomisch, zuverlaRig und tberall einsetzbar. Die hohe Qualitat des Herstellungsmaterial gewahrleistet eine lange
Nutzungsdauer.

Die auR3ere Struktur des Gasherds besteht aus AISI304 Edelstahl, Starke 12/10 mm und Brennerwannen aus lackiertem Stahl. Die
Brennerwannen kénnen zur Reinigung leicht entfernt werden. Die Topftrager sind aus Gusseisen, mit einer saurebestandigen
Beschichtung. Die langen Stegen der Topftrager ermdglichen die Verwendung von Kochgeschirr in unterschiedlichen Gro3en. Der Gasherd ist
ein praktisches und funktionelles Element und verflgt tber einen offenen Unterbau.

Die Gasversorgung erfolgt durch Sicherheitsventil mit Thermoelement und Pilotflamme. Das Kochfeld verfugt tber 1 Brenner x 3,7 kW und
1 Brenner x 5,5 kW.
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Fir einen korrekten Betrieb des Geréts ist eine tagliche Reinigung ratsam. Bei der Reinigung werden die Topftrager und die Brennerwannen
entfernt und mit einem feuchten Tuch oder mit Wasser und schonenden Reinigungsmitteln gesaubert. Benutzen Sie keine Scheuermittel oder
aggressive Reinigungsprodukte.
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