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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Mikrowelle (23 Liter), mit Grill,
manuelle Steuerung, 900 W

MODELL: B620-S

Aullenmalie
B 483 x T 400 x H 281 mm

301,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

AuRenmalie

Innenmale

Art des Tellers
Spannung
Spannung
Fassungsvermogen
Leistungsstufen

Gesamte elektrische
Leistung

Potenza resa

Beschreibung

B 483 mm x T 400 mm x H
281 mm

B 315 mmx T 285 mm x H
195 mm

Drehteller

einphasig - 230 V

230 V/ 1 N/ 50 Hz

23 Liter

1,4 KW

0,9 KW

Mikrowelle (23 Liter), mit Grill, manuelle Steuerung, 900 W

Numero di Magnetron

Disponibilita

Systemsteuerung

AulRenmaterial

Innere Struktur

Art der Mikrowellen

Baumaterial

Normative

Nr. 1 magnetron presente

Disponibile a Magazzino

mechanisch

Edelstahl

Edelstahl

Mikrowelle / Grill /
Kombinierter Mikrowellenherd
und Grill

Edelstahl

CE

Der Mikrowellenherd, Modell B620-S, mit 900 W Leistung und 23 Litern Fassungsvermdgen ist ein ideales Gerat fiir den Kleinverbraucher.
Die Mikrowelle ist empfehlenswert sowohl fur den Gastronomiebetrieb als auch den Privathaushalt da sie im Vergleich zum herkémmlichen
Kochen eine um etwa 75 % kiirzere Kochzeit braucht.

Sie verflugt Uber 3 Betriebsarten: Mikrowelle, Grill und eine Kombination aus Mikrowelle und Grill. Auf dem Bedienfeld befindet sich oben
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der Zeitschalter und unterhalb ist der Funktionsschalter mit dem man die Leistung und den Kochmodus einstellen kann. Die ersten 5
Schaltstufen sind fiir das Garen in den 5 Leistungsstufen, die 6. Schaltstufe ist fur das Grillen und mit den letzten drei Schaltstufen kann man
Kombigaren (Mikro und Girill)

Die Grillfunktion ist besonders geeignet fur die Zubereitung von diinnen Fleischscheiben, Steaks, Koteletts, Spiel3e, Wirstchen oder
Hahnchenstiicke.

Die Mikrowelle eignet sich auch fir die Zubereitung von Sandwiches und tUberbackenen Gerichten.
Die drei kombinierten Garmethoden:

Comb1 eignet sich zum Garen von Fisch, Kartoffeln und Auflaufen;

Comb?2 eignet sich fur die Zubereitung von Omeletts, Braten und Pudding;

Comb3 eignet sich zum Garen von Hahnchen.

Der gro3e Drehteller (@ 200 mmm) sorgt flir eine optimale und gleichméassige Garung.
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