%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Scheda prodotto

N

AuRenmale

MaRe des Kochfeldes
Bratplatte Serie
Spessore piastra cottura
Betriebstemperatur
Gewicht
Methanverbrauch m3/h

LPG Flussiggasverbrauch
kg/h

Beschreibung

ﬂ

B 600 mm x T 600 mm x H
280 mm

596 mm x 470 mm
600

10 mm

Min 95°C / Ma x 300°C
55 Kg

1,100 m3/h

0,808 Kg/h

Daten: 28/07/2026

Gas Bratplatte - Glatt, verchromt (B
600 x T 600 x 280 mm), 2 Kochzonen,

Tischgerat, 10400 W

MODELL: FRY-CR60/60

Auflenmalie

B 600 x T 600 x H 280 mm

1.135,00 € + IVA

{ Lieferzeiten anfragen ]

Gesamte Gasleistung

Leistung Kochzone

Anzahl Kochzonen

Ausfuhrung Bratplatte

Versorgung Bratplatte

Grillplatte des
Kontaktgrills

Ausfiihrung Bratplatte

Tipologia di Ugello

Gas Bratplatte - Glatt, verchromt (B 600 x T 600 x 280 mm), 2 Kochzonen, Tischgerét, 10400 W

Die Gas Bratplatte ist praktisch, platzsparend und ideal fur den modernen Gastromoniebetrieb.

Er eignet sich hervorragend fir die Zubereitung von Steaks, Burger, Fisch und Gemuse.

10,4 KW

2 Kochzonen x 5,2 KW

2 Kochzonen

glatt

Gas

1 Grillplatte

Tischgerat

Ugello Metano gia montato
(convertibile a GPL grazie
agli ugelli forniti in dotazione)

Die robuste Bratplatte ist aus AISI 304 Edelstahl und hat eine verchromte glatte Platte mit 2 Kochzonen.

Das Gerat ist mit Sicherheitsthermoelement, Pilotbrenner und piezoelektrische Zindung ausgestattet.

Sie ist sehr einfach zu bedienen. Sie kdnnen zwischen Maximalflamme und Minimalflamme wéhlen. Die verchromte Bratplatte ist aul3erdem
mit einem Thermostatventil ausgestattet, das die Temperatur begrenzt, so dass sich dieses Gerat gut zum Garen delikater Speisen eignet.

Ristodom srl Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN) Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 28/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Es wird empfohlen, die Fritteuse immer unter eine Dunstabzugshaube zu stellen, die den Kochdunst absaugt.

REINIGUNGSHINWEISE: Entfernen Sie Speisereste mit einem Schaber oder mit einem feuchten Tuch von der Platte, um eine Rauchbildung
beim Kochen zu vermeiden. Verwenden Sie keine rauen Schwdmme oder Scheuermittel. Entleeren und reinigen Sie regelmafig die
Fettauffangwanne.

FOTO REIN INDKATIV
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