% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 27/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

copy of Tischfritteuse — elektrisch — 1
Becken — Kapazitat 8 L — 3000 W

MODELL: FRY8C

Aullenmalie
B 270 x T 490 x H 365 mm

. 213,00 € + IVA
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\
—N [ Auf Lager verfugbar J

Aullenmalle B 270 mm x T 490 mm x H Versorgung der Fritteuse elektrisch
365 mm
Cavo di alimentazione Cavo monofase 3
Abmessungen Becken L 300 mm x P 240 mm x H poli(L1P+N+T)
200 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Leistung 3000 W
Standardausstattung 1 Cestello
Nettogewicht 7,5 Kg
Stromkabel Stromkabel + Stecker
Spannung einphasig - 230 V
AufRenmaterial Edelstahl
Betriebstemperatur 60°C - 190°C
Art der Fritteuse Tischgerét
Spannung 230 V/ 1 N/ 50 Hz
Baumaterial Edelstahl
Anzahl Becken 1 Becken
Fassungsvermdgen des 8L
Beckens

Beschreibung

Elektrische Fritteuse mit Kapazitat 8 Liter, 1 Becken, Abmessungen B 270 mm x T 490 mm x H 365 mm

Die Fritteuse hat eine Struktur, Becken und Deckel aus Edelstahl mit abnehmbaren Gitterkdrben aus verchromtem Draht.

Ist mit Kndpfen und Griffen, Warmeisolierkérben aus Kunststoff, Heizelemente aus Edelstahl, Sicherheitsthermostat (50+190°C) mit
Ruckstelltaste ausgestattet.

Abnehmbarer Kopf und Heizelemente.
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ANWEISUNGEN FUR EINE ORDNUNGSGEMASSE REINIGUNG:

Schalten Sie vor der Reinigung des Gerates die allgemeine Stromversorgung aus und stellen Sie sicher, dass die zu behandelnde Flache
vollstandig gekuhlt ist.

Entfernen Sie das Bedienfeld mit den elektrischen Heizelementen und das Becken zum Ablassen des Ols. Waschen Sie das Becken und den
Korb mit lebensmitteltauglichen Reinigungsmitteln, spilen und trocknen Sie sie grundlich, bevor Sie sie wieder zusammenbauen. Stellen Sie
das komplette Bedienfeld der Heizelemente wieder zusammen. Reinigen Sie die Arbeitsplatte und alle umliegenden Bereiche. Reinigen Sie
abschlieRend die AuRenflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder Schwamm.
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