%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 27/10/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhltisch, 7 Schubladen, 1 Tar, T 700
mm, - 2° C/ + 8° C, Motor auf der
linken Seite

MODELL: GA4100TNS1P2C3C2C

1 B Auflenmalie
w B 2230 x T 700 x H 860 mm

—
| 3.444,00€+IVA
[ Auf Lager verfugbar }
AuRenmalie B 2230 mm x T 700 mm x H Standardausstattung 1 Gitter GN1/1 (530 x 325
860 mm mm) pro Tur, 1 paar
Flhrungsschienen pro Tur
Innenmafe B 1772 mm x T 530 mm x H
589 mm AuBenmaterial Edelstahl
Tiefe des Kuhltisches 700 mm Kihlung Umluftkihlung
Hohe Schublade 2 Set: 2 Schubladen 1/2 + Innere Struktur Edelstahl
Set: 3 Schubladen 1/3
Abtauung digitale Thermostat
Nettogewicht 153 Kg
Dichtung magnetisch, leicht
Spannung einphasig - 230 V entfernbar
Spannung 230 V-1 P-50 Hz Ausfiihrung Tar Volltir
Temperatur -2°C/+8°C Tar Turanschlag nicht
wechselbar
Kaltemittel (Gas) R290
Schubladenblock mit Schubladen
Leistungsverbrauch 350 W
Temperaturregelung digitales Thermostat
Isolierungsstéarke 60 mm
Aufkantung ohne Aufkantung
Anzahl der Turen 1
Kihltisch Typ Speziell fiir Tragroste GN1 /
Anzahl der Schubladen 7 1
Fassungsvermogen 553 Liter Motor integriert
Energieeffizienzklasse c Baumaterial Edelstahl
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Schubladeneinrichtung 3 Schubladen 1/3 + 4 Lage des Motors a sinistra
Schubladen 1/2
Normative CE
Temperatur (+/-) Positiv
Arbeitsplatte Ja
Disponibilita Disponibile a Magazzino

Beschreibung

Kuhltisch, 1 Tir, 2 1/2 Schubladen + 3 1/3 Schubladen + 2 1/2 Schubladen, T 700 mm, Temperatur - 2° C/ + 8° C, Motor auf der linken
Seite

Der Kihltisch (einschlieBlich der Riickwand) besteht aus Edelstahl. Er besitzt héhenverstellbare Edelstahlfie. Die Ecken im Innenraum
sind abgerundet, was eine grindliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Er hat eine Umluftkuhlung, das heif3t, das die Kéalte mithilfe eines externen, korrosionsgeschutzten Lamellenverdampfers erzeugt wird. Der
Tisch verflugt auRerdem uber eine Kaltluftrickfuhrung. Die Kélte wird in eine Hohlraumdecke die mit speziellen Schlitzen versehen ist geleitet
was eine gleichméaRge Verteilung der kuhlen Luft ermdglicht.

Temperaturbereich: -2°C/+8°C, positiv

Die Temperatur und die Abtaufunktion kann mithilfe eines digitalen Thermostats kontrolliert und reguliert werden.

Das Kondenswasser wird mithilfe einer Rahmenheizung beseitigt. Die Wasserverdampfung erfolgt automatisch.

Standardausstattung:
- 1 Gitter GN1/1 (530 x 325 mm) pro Tir

- 1 paar Fuhrungsschienen pro Tir

Technische Daten - FuRBhdhe (ohne Aufkantung)
Verstellbare FuBhdéhe: min. 860 - max. 880 mm (regulierbar: 20 mm)
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