Scheda prodotto Daten: 26/10/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhltisch, 4-tirig, T 600 mm,
+2°C/+8°C, Motor links, Energieklasse
E

MODELL: GAS4100TNS

AuRenmalie

Innenmale

Tiefe des Kihltisches

Leistung

Nettogewicht

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Isolierungsstarke

Anzahl der Tiuren

Fassungsvermoégen

Energieeffizienzklasse

Gasmenge

Temperatur (+/-)

Disponibilita

Ristodom srl

B 2230 mm x T 600 mm x H
860 mm

B 1772 mm x T 430 mm x H
589 mm

600 mm

0.31 KW

153 Kg

einphasig - 230 V

+2°C/+8 °C

R290

60 mm

350 L

115 gr

Positiv

Disponibile a Magazzino

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Auflenmalie

B 2230 x T 600 x H 860 mm

1.502,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar

Stromkabel

AulRenmaterial

Kihlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfuhrung Tur

Tar

Schubladenblock

Temperaturregelung

Kuhleinheit

Aufkantung

Kihltisch Typ

Motor

Baumaterial

Lage des Motors

Normative

Stromkabel + Stecker

Edelstahl

Umluftkiihlung

Edelstahl

Durch digitalen Thermostat

Volltur

Turanschlag nicht
wechselbar

ohne Schublade

Con termostato digitale

nicht tropentauglich

ohne Aufkantung

standard

integriert

Edelstahl

a sinistra

CE
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%ASTRODOMUS Scheda prodotto

TASTE BY YOUR SIDE

Standardausstattung 1 Gitter (330 x 430 mm) pro
Tuar, 1 Paar
Fihrungsschienen pro Tur

Beschreibung

Kuhltisch, 4-tirig, Tiefe 600 mm, +2°C/+8°C, Motor auf der linken Seiten
Der Kuhltisch ist aus Edelstahl (auch die Plattform). Er besitzt h6henverstellbare FuRe.
Der Innenraum hat abgerundete Ecken, was eine grundliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Umluftkiihlung, Motor auf der linken Seiten.

Daten: 26/10/2026

Bei der Umluftkiihlung wird die kalte Luft durch einen auf3erhalb des Kuihlraums angeordneten Verdampfer erzeugt und dank Ventilatoren
verwirbelt. Ein Geblase saugt die heil3e Luft aus der Kammer, leitet sie zur Abkuhlung gegen den Verdampfer und leitet sie dann abgekuhlt

wieder zurtick in die Kammer. Im Inneren herrscht eine trockene Kélte.

Temperatur: positiv, +2°C/+8°C, regulierbar durch einen Thermostat.

Automatische Abtauung und Beseitigung des Kondenswassers durch eine Rahmenheizung.

STANDARDAUSSTATTUNG:

- 1 paar Fuhrungsschienen pro Tur

- 1 Gitter aus Polyethylen (330x430 mm) pro Tdir
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