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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Gasmwooomus

AuRenmalie

Innenmale

Tiefe des Pizza-
Kuhltisches

Leistung

Nettogewicht

Spannung

Temperatur

Fassungsvermogen

Kaltemittel (Gas)

Isolierungsstéarke

Anzahl der Tlren

Max.

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Gasmenge

Beschreibung

Ristodom srl

B 1400 mm x T 700 mm x H
1445 mm

B 1295 mm x T 595 mm x H
500 mm

700 mm

480 W

240 Kg

einphasig - 230 V

+2°C/+8°C

368 L

R290

35 mm

+33°C-60%

95 gr

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Pizzakuhltisch / Saladette, statisch, 3
Tdren, 6 GN 1/1 Schussel, +2°C/+8°C,
Arbeitsplatte aus Granit

MODELL: SA903PZ

Auflenmalie
B 1400 x T 700 x H 1445 mm

1.133,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Temperatur ( +/-) Positiv
Disponibilita Disponibile a Magazzino

3 Gitter, 6 Schienen,
Netzkabel + Stecker

Standardausstattung

AuRenmaterial Edelstahl
Kithlung statisch
Innere Struktur Edelstahl
Abtauung manuell

Schubladenblock ohne Schublade

Arbeitsflache Aus Granit
Kihleinheit nicht tropentauglich
Aufkantung mit Aufkantung
Aufsatzvitrine ohne Aufsatzvitrine

Baumaterial Edelstahl
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TASTE BY YOUR SIDE

Pizzakihltisch / Saladette, statisch, 3 Tiren, 6 GN 1/1 Schussel, +2°C/+8°C, Arbeitsplatte aus Granit

Die Saladette mit statischer Kiihlung eignet sich fiir die Lagerung von Salaten und Pizzabelagen.
Hat eine innere und &uf3ere Struktur, komplett aus Edelstahl.

Die Temperatur ist positiv, und geht von +2°C bis +8°C. Die Saladette arbeitet mit einer Leistung von 100% bis zu einer maximalen
Umgebungstemperatur von +33°C bei einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60%.

Die Saladette ist augestattet mit: 6 Schiissel GN1/4, Arbeitsplatte aus Granit, digitalen Thermostat fur die Temperaturkontrolle und 3
Taren.

STANDARDAUSSTATTUNG:

- 3 Gitter GN1/1 334 mm x 560 mm (1 Gitter pro Tr)

- 6 Fiihrungsschienen

- Netzkabel + Stecker

Schissel und Deckel nicht inbegriffen.

ACHTUNG: die Vitrine darf nicht mit der Riickenlehne direkt an die Wand gestellt werden, da sonst die hinteren Lufteinldsse, die der

Luftzirkulation und damit der Kiihlung dienen, behindert werden. Dies hat zur Folge, dass der Technikraum nicht ausreichend gekiihlt wird und
der Warmeschutz des Kompressors immer in Aktion tritt. Auf lange Sicht wird die Vitrine so beschadigt, dass sie nicht mehr funktioniert.
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