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AuRenmalie

Innenmale

Leistung
Nettogewicht
Spannung

Spannung
Temperatur
Kaltemittel (Gas)
Anzahl der Tiren
Fassungsvermogen
Energieeffizienzklasse
Gerauschpegel
Anzahl der Glasseiten

Temperatur (+/-)

Beschreibung

Ristodom srl

B 595 mm x T 685 mm x H
1390 mm

L 305 mm x P 450 mm x H
655 mm

0,07 Kw

111 Kg

einphasig - 230 V

220-240 V/50 Hz

+5°C/+22°C

R600a

100 Liter

G

40 dB

Positiv

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Einbau-Weinkihlschrank (100 L), 1
Kuihlzone, 6 Facher, 30 Flaschen,
+5°C/+22°C, Umluftkihlung, Glastir
mit Edelstahlumrandung

MODELL: WINE100SX

Aullenmalle
B 595 x T 685 x H 1390 mm

404,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Disponibilita Disponibile a Magazzino

Standardausstattung 6 Facher, Tur mit Schlissel
verschlieBbar, LED-
Beleuchtung, Touchscreen-
Display

Kihlung Umluftkiihlung

Abtauung automatisch

Ausfiihrung Tar Glastir

Tar Turanschlag nicht
wechselbar

Art des Kiihlschrankes Weinkuhlschrank

Turarten Flugelttr

Kiihlzone des 1 Kihlzone

Weinkuhlschrank

Ablageart Estraibile e removibile
Kompressor Presente 1 compressore
Motor motore singolo
Normative CE
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Einbau-Weinkihlschrank (100 Liter), 1 Kiihlzone, 6 Facher, 30 Flaschen, Temperatur +5°C/+22°C, Umluftkiihlung, Glastir mit
Edelstahlumrandung

Um ein perfektes Klima fir die Reifung des Weines schaffen zu kénnen ist die Temperatur des Weinkuhlschrankes individuell einstellbar. Dank
der Isolierung bleibt die Luftfeuchtigkeit, die fir die Reifung unerlasslich ist, konstant.

Das Gerat verfugt auBerdem Uber ein Antivibrationssystem was dafir sorgt, dass der Wein nicht in seinem Reifeprozess gestort wird, was
hingegen bei der Lagerung in normalen Kiihischranken passieren wirde.

Der schwarze Weinkuhlschrank mit dunklen Innenbereich hat eine verschlieBbare, doppelschichtige Glastiir mit Edelstahlumrandung
und UV-Filter , die die Weine vor unerwiinschten Lichteinfall schiitzt, denn starkes Licht kann den Geschmack der Weine (wie z.B.
Schaumweine) beeintréchtigen.

Auch die Lagertemperatur ist wichtig. Sie sollte nie unter -4°C sinken und nie Gber 30°C liegen denn der Wein wirde an Geschmack und
Aroma verlieren. Die ideale Temperatur liegt zwischen +10°C e i +15°C.

Der Weinkuhlschrank mit LED-Beleuchtung besitzt 6 Facher in denen 30 Flaschen (750ml, 80 mm x 300 mm) gelagert werden kénnen. Er hat
1 Kuhlzone. Die Temperatur ist regulierbar (+5°C/+22°C).

Er hat ein Touchscreen-Display.
Umluftkiihlung

Kuhlmittel: R600a

Serienausstattung:
- 6 Facher

- Tdr mit Schlissel verschlieRbar

- LED-Beleuchtung
- Touchscreen-Display

Die Anzahl der Weine die gelagert werden kdnnen hangt von der FlaschengrdRRe ab.
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