%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Scheda prodotto
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AuRenmalie

Innenmale

Tiefe des Kihltisches

Nettogewicht

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstarke

Anzahl der Tiuren

Fassungsvermoégen

Energieeffizienzklasse

Gasmenge

Temperatur (+/-)

Disponibilita

Ristodom srl

B 1510 mm x T 800 mm x H
950 mm

B 1052 mm x T 630 mm x H
580 mm

800 mm

92 Kg

einphasig - 230 V

-2°C/+8°C

R600a

275 W

60 mm

390 L

C

120 gr

Positiv

Disponibile a Magazzino

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Daten: 03/09/2026

Kuhltisch far Konditorei 2 Tlren
Aufkantung 600 mm x 400 mm
-2°C/+8°C Energieklasse C

MODELL: G-PA2200TN-FC

Auflenmalie

B 1510 x T 800 x H 950 mm

919,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

AuRBenmaterial

Kihlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfuhrung Tur

Schubladenblock

Arbeitsflache

Temperaturregelung

Kuhleinheit

Aufkantung

Kuhltisch Typ

Motor

Baumaterial

Lage des Motors

Arbeitsplatte

Tel. 0434 86 92 32

Edelstahl

Umluftkiihlung

Edelstahl

Elektrisch

Volltur

ohne Schublade

AUs Edelstahl

Uber elektronisch
Thermostat

nicht tropentauglich

mit Aufkantung

Speziell fur Tragroste 600
mm x 400 mm

integriert

Edelstahl

a destra

Ja

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



%AST RODOMUS Scheda prodotto Daten: 03/09/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Standardausstattung 1 Gitter 600 mm x 400 mm
pro Tur,1 Paar Fuhrungen pro
Tur

Beschreibung

Kuhltisch fir die Konditorei, 2 Turen fir Gitter vorbereitet 600 mm x 4000 mm, Oberteil aus Edelstahl und
hinten Aufsatz.

Der Kuhltisch fiir Konditorei hat eine auf3ere und inneren Struktur, vollstanding aus Edelstahl einschliellich der Rickwand. Im Inneren hat
der Tisch abgerundete Ecken, um die Reinigung zu erleichtern und somit Hygiene und Zweckmagigkeit zu gewahrleisten. Die Arbeitsplatte ist
aus Edelstahl und hat eine bequeme und praktische Riickwand.

Die Kuhlung wird beliftet.

Die Temperatur ist positiv und geht von -2°C bis +8°C. Die Temperatur kann iiber ein digitales Thermostat, das auch die Abtauung steuert,
standig eingestellt und Gberwacht werden.

Die Abtauung erfolgt elektrisch und die Verunstung von Kondeswasser automatisch.
SERIENAUSSTATTUNG:

- 1 GITTER 600 mm x 400 mm PRO TUR

- 2 PAAR FUHRUNGEN.

FOTO REIN INDIKATIV
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