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TASTE BY YOUR SIDE

Professioneller Mozzarella-Schneider
fur gewdrfelten und gehobelten Kase,
einphasig, 0,35 kW

MODELL: CUT/CU

Auflenmalie
B390xT460 xH 740 mm

1.208,00 € + IVA

X Prodotto i

AullenmaRe B 390 mm x T 460 mm x H Gewicht 20 Kg
740 mm
Stundenleistung 120 - 190 kg
Leistung 0,35 kw (0,47 hp)
Drehanzahl pro Minute 140 rpm
Spannung einphasig - 230 V (auf
Anfrage: dreiphasig - 400 V) Motor beliiftet
Betriebstemperatur 0°C/+4°C

Beschreibung

Professioneller Mozzarella-Schneider flr gewurfelten und gehobelten Kase, einphasig, 0,35 kW

Der Mozzarellaschneider ist aus Edelstahl und hat eine patentierte, korrosionsbestandige Oberflachenstruktur die zertifiziert ist da sie den
Lebensmittelnormen entspricht.

Der abnehmbare Deckel aus Edelstahl ist spulmaschinenfest.

Der professionelle, bellftete Getriebemotor hat einen Warmeschutz.

Das Gerat besitzt aul3erdem einen Sicherheitsmikroschalter am Deckel und am Griff-
Die beste Schneideleistung wird bei einer Temperatur zwischen 0°C und +4°C erzielt.

Der Mozzarella-Schneider ist einphasig und hat 230 Volt. Auf Anfrage ist eine Dreiphasen-400 Volt-Spannung erhaltlicht.

Im Lieferumfang sind keinen Schneidescheiben enthalten.

Mit diesem Mozzarellaschneider bekommen Sie einen gewdrfelte, oder unter Einsatz einer anderen Schneidescheibe, einen gehobelten Kése.
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