
Scheda prodotto Daten: 14/07/2026

  
 

Induktionswok / Wok-
Induktionskochplatte, 1 Kochzone, B
398 mm x T 530 mm x H 180 mm,
5000 W
 

MODELL: HIWOK5000
 

Außenmaße
B 398 x T 530 x H 180 mm
 

335,00 € + IVA
 

 

    
  Außenmaße   B 398 mm x T 530 mm x H

180 mm

  Leistung   5 KW

  Nettogewicht   10,5 Kg

  Spannung   dreiphasig - 400 V

  
  Spannung   380-400 V/50-60 Hz

  Induktion - Durchmesser   ma x . 280 mm

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Stromkabel   Inklusiv

 

  Beschreibung
 

Induktionswok / Wok-Induktionskochplatte, 1 Kochzone, B 398 mm x T 530 mm x H 180 mm, 5000 W

Der Induktionswok verfügt über eine Kochzone mit regulierbarer Temperatur (+60°C bis +240°C). 

Das Gerät eignet sich für Töpfe und Pfannen mit flachen Boden (max. Ø 280 mm) aus Stahl, Gusseisen, emailliertem Eisen und Edelstahl. 

Es dürfen keine Töpfe oder Pfannen mit abgerundeten Boden verwendet werden. Der Induktionswok eignet sich auch nicht für Töpfe oder

Behälter aus Glas, Keramik, Kupfer oder Aluminium. 

Das Gerät hat keinen Stecker. 

Es besitzt ein Touch-Display und 4 nicht verstellbare Füße (H 20 mm).

BEDIENUNGSANLEITUNG:

Stellen Sie die geeignete Pfanne auf die Mitte der Kochplatte und stecken Sie den Netzstecker in die Stromdose. Wenn Sie dann die Taste

ON/OFF drücken, erlischt die Betriebsleuchte und die Funktionsleuchte fängt an zu blinken. 

Einstellbare Funktionen: POWER, TEMP und TIMER.
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Das Gerät ist mit einem Überhitzungsschutz ausgestattet: Wenn sich der Topf oder die Pfanne überhitzt, schaltet sich das Gerät automatisch

aus und auf dem Display erscheint die Fehlermeldung E02. Warten Sie in diesem Fall ein paar Minuten und lassen Sie den Wok abkühlen.

REINIGUNGSTIPPS:

Reinigen Sie die Induktionskochplatte mit Geschirrspülmittel und einem feuchten Tuch. Reinigen Sie das Gerät auf keinen Fall unter fließenden

Wasser und benutzen Sie keine Scheuerschwämme. 

FOTO REIN INDIKATIV
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