%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 19/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhltisch, 2-tarig, Tiefe 600 mm,
0°C/+ 10°C, Motor auf der linken
Seite, Energieklasse D
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AullenmaRe B 1280 mm x T 600 mm x H Standardausstattung 1 paar Fihrungsschienen
850 mm pro Tur, 1 Gitter aus
Polyethylen GN1/1 (430 x
Tiefe des Kiihltisches 600 mm 325 mm) pro Tur
Nettogewicht 87 Kg AufRenmaterial Edelstahl - AISI304
Spannung einphasig - 230 V Kuhlung Umluftkiihlung
Temperatur 0°C/ 10 °C Innere Struktur Edelstahl AISI304
Fassungsvermégen 18 Gitter 430 mm x 325 mm Abtauung automatisch
Kaltemittel (Gas) R290 Ausfiihrung Tar Volltur
Leistungsverbrauch 350 W Tar Taranschlag nicht
wechselbar
Isolierungsstéarke 60 mm
Verschlussart selbstschlief3end
Anzahl der Turen 2
Aufkantung ohne Aufkantung
Fassungsvermoégen 230 L
Kihltisch Typ standard
Energieeffizienzklasse A
Motor integriert
Temperatur (+/-) Positiv
Baumaterial Edelstahl
Lage des Motors a sinistra

Beschreibung

Kuhltisch, 2-tirig, Tiefe 600 mm, 0°C/+ 10°C, Motor auf der linken Seite, Energieklasse D
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TASTE BY YOUR SIDE

Der Kuhltisch ist aus Edelstahl AlSI304 (auch die Plattform). Er besitzt hdhenverstellbare FuRe.

Der Innenraum hat abgerundete Ecken, was eine gruindliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Umluftkihlung

Bei der Umluftkiihlung wird die kalte Luft durch einen auRerhalb des Kuhlraums angeordneten Verdampfer erzeugt und dank Ventilatoren
verwirbelt. Ein Geblase saugt die heil3e Luft aus der Kammer, leitet sie zur Abkuhlung gegen den Verdampfer und leitet sie dann abgekuhit
wieder zuriick in die Kammer. Im Inneren herrscht eine trockene Kélte.

Automatische Abtauung und Beseitigung des Kondenswassers.

Das Kuhlaggregat ist leicht entfernbar und tropenfest d.h. es verfuigt Uber einen Kompressor, der bei einer Raumtemperatur von héchstens
+42°C und einer relativen Luftfeuchtigekeit von 65% Rh das beste Kihlergebnis erzielt.

Isolierung: 60 mm hochdruckgespritzter Polyurethan ohne FCKW oder HFCKW
AufRerdem besitzt er entfernbare und in 9 Hohen verstellbare Fuhrungsschienen fir die Gitter.
STANDARDAUSSTATTUNG:

- 1 paar U-Profil Fihrungsschienen pro Tir
- 1 Gitter aus Polyethylen (430x325 mm) pro Tiir

FOTO REIN INDIKATIV

DER VERKAUFSPREIS GILT FUR DIESEN KUHLTISCH MIT DEM MOTOR AUF DER LINKEN SEITE
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