% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 12/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

copy of Vetrinetta refrigerata per
pizzeria, lunghezza 120 cm,
predisposta per 5 bacinelle GN1/4

MODELL: PA12033S

Auflenmalie
B 1200 x T 335 x H 435 mm

423,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

AuRenmalie B 1200 mm x T 335 mm x H Gasmenge 150 gr
435 mm
Temperatur ( +/-) Positiv
Lange der Vitrine 1200 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Leistung 100 W
Standardausstattung KIT vetri, divisori per
Nettogewicht 52 Kg bacinelle
Spannung einphasig - 230 V AufRenmaterial Edelstahl
Temperatur +2°C/+10°C Kithlung statisch
Kéaltemittel (Gas) R290 Temperaturregelung digitales Thermostat
Isolierungsstarke 40 mm Kihleinheit nicht tropentauglich
Max. +33°C-60% Geeignet fir GN1/4 Behalter
Temperatur/Luftfeuchtigkeit
Motor a sinistra
Energieeffizienzklasse Non soggetto a
classificazione energetica Baumaterial Edelstahl
Behalteranzahl 5 GN1/4 Behalter

Beschreibung

Vetrinetta refrigerata per pizzeria, lunghezza 120 cm, predisposta per 5 bacinelle GN1/4.

Le vetrine porta bacinelle sono ideali per la conservazione dei contenitori per gli ingredienti che servono a preparare e farcire la pizza.
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Ha struttura interna ed esterna interamente in acciaio INOX e vetri di protezione.

La temperatura d'esercizio & positiva e sfrutta un range di + 2° C/ + 8° C e puo essere facilmente controllata grazie a un termometro digitale
posto sul lato destro della vetrinetta.

La refrigerazione é statica con gas refrigerante R134a.

La vetrinetta & adatta a contenere 5 bacinelle gastronorm in INOX o in policarbonato GN1/4.

Bacinelle e coperchi esclusi.
Kit vetri incluso.

Imballo in cassa di legno incluso nel prezzo.

Attenzione: la vetrinetta non deve essere appoggiata con lo schienale direttamente al muro, in quanto questa operazione ostruisce le prese

d’aria posteriori che servono alla circolazione dell’aria stessa e di conseguenza al suo raffreddamento. Il vano tecnico, pertanto, non verra

adeguatamente raffreddato e entrera sempre in funzione la protezione termica del compressore. A lungo andare la vetrinetta si danneggera fino
a non funzionare piu.
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