Ristodom srl

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Scheda prodotto

AuRenmalie

Innenmale

Nettogewicht

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstérke

Anzahl der Turen

Fassungsvermogen

Kategorie

Max.
Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

Gasmenge

B 740 mm x T 830 mm x H
2010 mm

B 624 mm x T 685 mm x H
1396 mm

153 Kg

einphasig - 230 V

-18°C/-22 °C

R290

500 W

60 mm

650 |

700 Liter

+32°C/55% Hr

145 gr

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Daten: 22/07/2026

Tiefkthlschrank (650 L), Temperatur

-18°C/-22°C, Glastur

MODELL: M-GN650BTG-FC

Aullenmalie

B 740 x T 830 x H 2010 mm

1.341,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar

Temperatur ( +/-)

Disponibilita

Standardausstattung

Kihlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfiihrung Tar

Tar

Verschlussart

Temperaturregelung

Kuhleinheit

Struktur des
Kuhlschrankes

Art des Kiihlschrankes

Motor

Tel. 0434 86 92 32

Negativ

Disponibile a Magazzino

3 regulierbare GN2/1
Kihlschrankgitter, 6
Auflageschienen, innere
Beleuchtung

Umluftkiihlung

Edelstahl

elektronisch

Glastir

Turanschlag nicht
wechselbar

mit Schlussel

mithilfe eines digitalen
Thermostats

nicht tropentauglich

aus Edelstahl

Standard

integriert

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de
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TASTE BY YOUR SIDE

Beschreibung

Tiefkuhlschrank (650 L), Temperatur -18°C/-22°C, Glastur

Der Tiefkuhlschranks ist aus Edelstahl AISI 304. Die auRere Riick- und Bodenplatte hingegen sind aus verzinktem Stahblech. Er besitzt eine
Glastir und hohenverstellbare FliRe aus Edelstahl AlSI 304. Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was einen griindliche Reinigung
wesentlich vereinfacht.

Die Kélte wird durch einen gegen Korrosion behandelten Verdampfer erzeugt. Die Korrosionsschutzbehandlung verhindert die Oxidation, die
sich aufgrund von Frost/Kondensation normalerweise bilden wirde.

Temperaturbereich: -18°C/-22°C, negativ

Die Temperatur kann mithilfe eines elektronischen Thermostats mit digitaler Steuerung einfach kontrolliert und geregelt werden.

Der Kompressor sorgt bei einer Raumtemperatur von bis zu +32°C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 55 % HR fir ein perfektes
Kuhlergebnis.

Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung von Kondenswasser in der Turdichtung. Die Verdunstung des Kondenswassers erfolgt
automatisch.

Die Tur hat eine leicht entfernbare Magnetdichtung und einen ergonomischen Griff. Der TUranschlag ist nicht wechselbar.

Standardausstattung:

3 regulierbare GN2/1 Kiihlschrankgitter
6 Auflageschienen

innere Beleuchtung

Aufgrund seiner MaRe findet man den Kihlschrank mit Umluftkiihlung in der Kategorie , Tiefkiihischranke / 700 Liter".

Das tatséchliche Fassungsvermdgen betrégt 650 Liter.
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