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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhltisch ohne Arbeitsplatte, 3
Turen, Tiefe 700 mm, 0°C/+10°C

MODELL: TAV703SP

Ristodom srl

AuRenmalie

Tiefe des Kihltisches

Nettogewicht

Spannung

Spannung
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Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstérke
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B 1730 mm x T 700 mm x H
810/860 mm

700 mm

96 Kg

einphasig - 230 V

230-1 50 Hz//230-1 60 Hz

0°C/+10°C

R290

350 W

60 mm

460 L

+40°C / 40% HR

A

Positiv

1 Kunststoffgitter (430 x 325
mm) mit Fhrungsschienen -
pro Tur

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Aullenmalie

B 1730 x T 700 x H 810/860 mm

1.836,00 € + VA

X Prodot

AuBenmaterial
Kihlung

Innere Struktur
Abtauung
Ausfuhrung Tur
Schubladenblock
Temperaturregelung
Kihleinheit
Aufkantung
Klimaklasse
Motor
Baumaterial
Lage des Motors
Normative

Arbeitsplatte

Tel. 0434 86 92 32

Edelstahl

Umluftkiihlung

Edelstahl

automatisch

Volltur

ohne Schublade

digital

tropentauglich

ohne Aufkantung

integriert
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Beschreibung

Kuhltisch ohne Arbeitsplatte, 3 Tiren, Tiefe 700 mm, 0°C/+10°C

Der Kihltisch ohne Arbeitsplatte und mit Umluftkiihlung besitzt ein leicht herausnehmbares Monoblock Kilhlaggregat(tropenfest). Der
Kompressor sorgt bei einer Raumtemperatur von bis zu 42°C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 65% flr ein perfektes
Kuhlergebnis.

Er ist aus Edelstahl (einschlieRlich die &u3ere Rickseite). Die Unterseite hingegen besteht aus verzinktem Stahl. Die sich automatisch
schlieRenden Tiren mit 100° Offnung besitzen eine leicht entfernbare Magnetdichtung. Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was
eine grundliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Isolierung: 60 mm hochdruckgespritzter Polyurethan ohne FCKW oder HFCKW

Die Temperaturkontrolle erfolgt mithilfe eines digitalen kapazitiven Touch-Display mit Temperatursensor.

Der Verdampfer hat eine KTL-Beschichtung die ein exzellenter Korrosionsschutz ist.

Die Abtauung erfolgt automatisch und eine Edelstahlspirale AISI 316L sorgt fur die Verdunstung des Kondenswassers.

Die Fiuhrungsschienen und die Halterungen fiir die Grillgitter sind entfernbar und regulierbar.

Ein Netzkabel ohne Stecker ist vorhanden.

Die EdelstahlfiiRe sind héhenverstellbar.

Standardausstattung:
1 Kunststoffgitter (430 x 325 mm) mit Filhrungsschienen - pro Tir
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