Scheda prodotto Daten: 24/10/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Saladette fur 4 GN1/1-Schalen, 3

Ristodom srl

Tlren, Edelstahldeckel und
Polyethylen-Arbeitsplatte

MODELL: G-S903-FC

Auflenmalie

B 1365 x T 700 x H 850 mm
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AuRenmalie B 1365 mm x T 700 mm x H Temperatur ( +/-) Positiv
850 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Innenmafe B 1295 mm x T 530 mm x H
500 mm Standardausstattung 1 Gitter GN1/1 530 x 325
mm, 1 paar
Tiefe 700 mm Fuhrungsschienen, Netzkabel
+ Stecker
Leistung 0,23 KW
AuRenmaterial Edelstahl
Nettogewicht 107 Kg
Kithlung statisch
Spannung einphasig - 230 V
Innere Struktur Edelstahl
Temperatur +2°C/+8 °C
Abtauung Wahrend des Stillstandes
Kaltemittel (Gas) R290 des Kompressors
Isolierungsstarke 35m Ausflhrung Tur Volltar
Anzahl der Tiren 3 Schubladenblock ohne Schublade
Fassungsvermogen 368 liter Temperaturregelung elektronisch
Gasmenge 120 gr Aufkantung ohne Aufkantung
Baumaterial Edelstahl
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TASTE BY YOUR SIDE

Edelstahl-Saladette fiir 4 GN1/1-Schalen, 3 Tiren, Edelstahldeckel und Polyethylen-Arbeitsplatte.

Die statisch gekuhlte Saladette hat eine innere und &uRere Struktur, die vollstandig aus AlSI304-Edelstahl besteht. Die Saladette hat
aulRerdem einen praktischen Deckel aus Edelstahl und eine Arbeitsflache aus lebensmittelechtem Polyethylen.

Die Kihlung ist statisch.

Die Temperatur ist positiv und reicht von +2°C bis +8°C. Die Temperatur kann durch einen elektronischen Thermostat standig kontrolliert und
geregelt werden.

Die Saladette arbeitet mit einer 100%igen Ausbeute bis zu einer maximalen Temperatur der Umgebung, in der sie aufgestellt ist, von +32°C mit
einer relativen Luftfeuchtigkeit von 55%.

Die Saladette eignet sich flir 4 GN1/1-Bleche.

SCHALEN UND DECKEL SIND NICHT IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

SERIENAUSSTATTUNG:

- 1 Gitter GN 1/1 530 x 325 mm pro Tiir;

- 1 Paar Fihrungsschienen pro Tiir

- Netzkabel + Stecker
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