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Knochensäge, Sägeblatt 1550 mm, dreiphasig 400 V,
lackiertes Aluminium

  Preis: 1.432,00 € + IVA 

  
  

Referenz: SE1550VTR

Kategorie: Segaossi a nastro  
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Beschreibung

Knochensäge, Sägeblatt 1550 mm, dreiphasig 400 V, lackiertes Aluminium

Die Knochensäge ist ein unverzichtbares Werkzeug in der Küche und in der Metzgerei, denn mit ihr lassen sich
Lebensmittel wie Knochen, Fleisch und Fisch in völliger Sicherheit in unterschiedlich große Scheiben schneiden. Je
nach verwendeter Klinge kann es sowohl frisches als auch gefrorenes Fleisch schneiden.

Die Knochensäge ist aus lackiertem Aluminium gefertigt. Sie verfügt über eine Niederspannungssteuerung,
einen Notschalter und einen Mikroschalter auf der Maschinenabdeckung.

Motorbremse, Schnittstärkeneinstellung und Schnitthöheneinstellung.

Die Knochensäge verfügt über einen Portionerer, eine Arbeitsfläche, eine Klingenführung und einen
Fleischschieber aus Edelstahl.

Die Knochensäge hat eine Kreissäge.
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Eigenschaften

Merkmal Wert
Außenmaße B 530 mm x T 400 mm x H 850 mm
Leistung 0,75 Kw (1 PS)
Nettogewicht 37 Kg
Spannung dreiphasig - 400 V
Spannung 230-400 V/3/50 Hz
Nutzschnitt 170 mm x H 150 mm
Maße der Arbeitsfläche 330 mm x 300 mm
Sägeblattlänge 1550 mm
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