%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 18/09/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Schokoladebrunnen, 3 Ebenen, 1 Kg

MODELL: CH3

Aullenmalle
B 210 x T 210 x H 400 mm

213,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

AuRenmalie B210 mmx T 210 mmx H Frequenz 50 Hz
400 mm

Disponibilita Disponibile a Magazzino
Leistung 170 W

AuBenmaterial Edelstahl
Nettogewicht 2 Kg

Baumaterial Edelstahl
Spannung einphasig - 230 V

Normative CE
Fassungsvermogen 1Kg
Bruttogewicht 3 Kg

Beschreibung

Schokoladebrunnen, 3 Ebenen, 1 Kg

Die Schokoladenbrunnen eignen sich ideal fir Konditoreien und Catering. Diese bezaubernde Edelstahlbrunnen sind konzepiert, um Friichten
und Gebéck zu dippen.

Einfache Nutzung und Temperaturregelung.

Dieses Gerét ist flir Schokolade mit viel Kakaobutter besonders geeignet, die speziell fir Schokoladenfondue hergestellt wird.

Die Schokoladenbrunnen miissen 15 Minuten lang vorgeheizt werden, bevor die grol3 gehackte Schokolade hinzugefugt wird. Es wird
empfohlen, die Schokolade mit einem Holzl6ffel alle 10 Minuten umzurtihren, um das Schmelzen zu erleichtern und zu verhindern, dass die

Schokolade klebt.

Der Schokoladenbrunnen mit 3 Ebenen hat eine Gesamthéhe von 240 mm.
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TECHNISCHE DATEN:

- 3 Ebenen

- maximaler Durchmesser: 220 mm

- Betriebstemperatur: 0-150 °C

STANDARDAUSSTATTUNG:

- 2 Flaschenbirsten (L: 300 mm und L: 170 mm)
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