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TASTE BY YOUR SIDE

Pita Ofen / Gastro Salamander Grill,
einphasig, hdhenverstellbare
Heizkorper, B 600 mm x T 450 mm x H
515 mm, 0.4 kW

MODELL: SS600

Aullenmalle
B 600 x T 520 x H 350 mm

589,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

Aullenmalle B 600 mm x T 520 mm x H Betriebstemperatur +50°C/+300°C
350 mm
Bruttogewicht 32,5Kg
Leistung 4000 W
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Nettogewicht 31Kg
Stromkabel Inklusiv
Spannung einphasig - 230 V

Beschreibung

Pita Ofen / Gastro Salamander Grill, einphasig, héhenverstellbare Heizkorper, B 600 mm x T 450 mm x H 515 mm , 0.4 kW

Der professionelle Salamander eignet sich zum Uberbacken, Toasten und zum Warmhalten von Speisen. Das Gerat kann auch fiir die
Zubereitung von Lasagne, Filets und Koteletts, Toast und Glberbackenen Speisen verwendet werden.

Temperaturbereich: 50°C - 300°C

Der Schalter aktiviert die Betriebskontrollleuchte wahrend mit dem Leistungsregler die Heiztemperatur geregelt wird. Durch Drehen des
Schalters im Uhrzeigersinn wird die Heiztemperatur erhoht.

Der Salamander mit héhenverstellbare Heizkdrper besitzt einen Griff (L 240 mm), ein Gitter (590 x 320 mm) und eine Bodenwanne (600 x
330 mm).

Es ist ein Bedienfeld (600 x 120 mm) vorhanden.
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