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TASTE BY YOUR SIDE

Einphasiger Salamander mit einer
Leistung von 4000 W-B 780 mm x T
460 mm x H 470 mm

MODELL: SL450

Auflenmalie
B780xT460xH 470 mm

294,00 € + IVA

{ Auf Lager verfugbar ]

AullenmaRe B 780 mm x T 460 mm x H Betriebstemperatur +50°C/+300°C

470 mm

Spannung 220V/50 Hz

Innenmafe B 640 mmx T 430 mm x H

370 mm Bruttogewicht 25,6 Kg
Leistung 4000 W Disponibilita Disponibile a Magazzino
Nettogewicht 23,6 Kg
Spannung einphasig - 230 V

Beschreibung

Einphasiger Salamander mit einer Leistung von 4000 W - B 780 mm x T 460 mm x H 470 mm.

Der Salamander ist ein professionelles Kochgerat, das zum Gratinieren und Toasten von Speisen oder zum Warmhalten von Speisen bei einer
bestimmten Temperatur geeignet ist. Die Maschine kann flr die Zubereitung von Lasagne, Filets und Koteletts, Toasts und Gratins verwendet
werden.

Der Salamander hat einen Temperaturbereich von 50°C bis 300°C.

Uber den Schalter wird die Leistungsanzeigeleuchte gesteuert, wahrend der Knopf des Leistungsreglers die Temperatur reguliert. Durch Drehen
im Uhrzeigersinn wird die Erwarmung erhoht.

Der Salamander hat die InnenmaRe B 640 mm x T 430 mm x H 370 mm und verfugt innen tber 5 Fihrungspaare, in denen der Grill leicht
positioniert werden kann.

Der Grill hat die Abmessungen 630 mm x 400 mm und verfugt tber zwei praktische 51 cm lange Griffe, die das Einlegen der Speisen in
den Ofen erleichtern.

Auf dem Boden befindet sich ein Backblech von 640 mm x 430 mm mit einer Héhe von 1,5 cm.

Ristodom srl Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN) Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 20/06/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Grill und Backblech sind zur optimalen Reinigung des Gerates herausnehmbar.
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