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Elektro-Fritteuse, 2 Becken (2 x 4
Liter), Tischgerät, 1,8 x 1,8 kW,
einphasig
 

MODELL: FE44L
 

Außenmaße
B 430 x T 380 x H 260 mm
 

148,00 € + IVA
 

 

    
  Außenmaße   B 430 mm x T 380 mm x H

260 mm

  Innenmaße   B 300 mm x T 150 mm x H
150 mm

  Leistung   1,8 + 1,8 KW

  Nettogewicht   8 Kg

  Spannung   einphasig - 230 V

  Betriebstemperatur   50° C / 200° C

  Anzahl Becken   2 Becken

  Fassungsvermögen des
Beckens

  4 L + 4 L

  
  Versorgung der Fritteuse   elektrisch

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Standardausstattung   2 Deckel (175 mm x 320
mm), 2 Frittierkörbe (105 mm
x 240 mm x 110 mm), mit
Griff (105 mm x 430 mm x
110 mm)

  Stromkabel   Stromkabel + Stecker

  Außenmaterial   Edelstahl

  Art der Fritteuse   Tischgerät

  Baumaterial   Edelstahl

 

  Beschreibung
 

Elektro-Fritteuse, 2 Becken (2 x 4 Liter), Tischgerät, 1,8 x 1,8 kW, einphasig

Die Fritteuse hat ein Edelstahlgehäuse. Sie besitzt zwei rechteckige Frittierkörbe mit wärmeisoliertem Griff.  An der Außenseite befinden sich

zwei Griffe, mit denen sich das Gerät leicht bewegen lässt.

Wenn Sie die Fritteuse benützen müssen Sie darauf achten, dass das Becken bis zur Hälfte mit Öl gefüllt ist. 

Eine Kontrolllampe zeigt an, dass das Gerät in Betrieb ist. Die Temperatur kann mittels eines manuellen Drehschalters reguliert werden. 

Die Fritteuse hat 2 unabhängig voneinander funktionierende Becken die einzeln verwendet werden können.

Die Elektro-Fritteuse hat eine konstante Temperaturregelung. Auch der Deckel ist so konstruiert, dass er eine konstante Temperatur im Inneren
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des Beckens aufrechterhält und verhindert, dass Fremdkörper in das Frittiergut gelangen. 

Der Frittierkorb ist mit einem Griff und einer Halterung ausgestattet und eignet sich zum Frittieren kleiner Snacks. Der Korb darf erst ins Öl

getaucht werden, wenn es die richtige Temperatur erreicht hat. Sobald das Frittiergut gar ist, den Frittierkorb in die obere Position anheben,

einhängen und das überschüssige Öl abtropfen lassen.

Temperaturbereich: 50°C bis 200°C.

In beiden Becken befindet sich eine gelöcherte Stahlplatte.

Inkludiertes Zubehör: 

2 Deckel (175 mm x 320 mm)

2 Frittierkörbe (105 mm x 240 mm x 110 mm), mit Griff (105 mm x 430 mm x 110 mm)  

TECHNISCHE DATEN:

Schaltkasten: B 180 mm x T 100 mm x H 120 mm.

Becken-Innenmaße: B 300 mm x T 150 mm x H 150 mm

Schuko-Stecker

FOTO REIN INDIKATIV
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