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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Elektro HeilR3luftdampfer /
Kombidampfer, Klappttr,
mechanische Steuerung, 4
Backbleche (600x400 mm), 6,4 kW

MODELL: MINI8

Aullenmalle
B 835 x T 800 x H 580 mm

858,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

AuRenmalie B 835 mmx T 800 mm x H Standardausstattung 4 mikroperforierte Gitter
580 mm (600 x 400 mm),
Innenbeleuchtung

Innenmafe L 700 mm x P 390 mm

Stromkabel Inklusiv
Zwischenabstand 75 mm

AufRenmaterial Edelstahl
Nettogewicht 67 kg

Ausfuhrung Backofen Elektrobackofen
Spannung einphasig - 230 V

Art des Backofens Konvektion — Dampf
Betriebstemperatur 50°C/300°C

Bedienfeld des Ofens mechanisch
Spannung 220-240 V

Anzahl der Backblechen 4 Bleche 600 x 400 mm
Gesamte elektrische 6,4 Kw

Leistung Grillfunktion nein

Timer 60 min Luftbefeuchter ja
Vapore diretto No Baumaterial Edelstahl

Disponibilita

Beschreibung

Disponibile a Magazzino

Elektro HeiBluftdampfer / Kombidampfer, Klapptir, mechanische Steuerung, 4 Backbleche (600x400 mm), 6,4 kW

Der Elektro-HeiRluftdamper ist ideal fir die schnelle und perfekte Zubereitung von Sii3speisen, Backwaren, Fleisch, Fisch und

Nudelgerichten. Er darf in Bars, Konditoreien und Restaurants nicht fehlen.
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Die Vorteile des HeiRluftofens:

- Dank der verstarkten Luftzirkulation im Backraum wird das Produkt gleichméaRiger gebacken -

- Kiirzere Backzeit

- Man kann verschiedene Gerichte auf verschiedenen Ebenen des Ofens backen, die alle ihren Eigengeschmack beibehalten.

Der HeiRluftofen aus Edelstahl AISI201 besitzt eine Klapptlr mit einem praktischen Griff. Er ist fur 4 Backbleche (600x400 mm) aus
Edelstahl AlSI430 geeignet.

Er wird auf mechanische Weise geregelt.

Temperaturbereich: 50°- 300°

Der Hei3luftofen ist mit einem 60 Minuten Timer und einen sich in 2 Richtungen drehenden Ventilator ausgestattet.

Der Wasseranschluss befindet sich auf der Riickseite des Gerates.

Durch den Anschluss des HeiRBluftdampfers an die Wasserversorgung kann die Befeuchtung in der Innenkammer gesteuert werden. Driicken
Sie einfach, wann immer es notig ist, die schwarze Taste auf der Vorderseite des Gerétes.

Standardausstattung:
4 mikroperforierte Gitter (600x400 mm),

Innenbeleuchtung

DER HEISSLUFTOFEN HAT EINPHASIGE SPANNUNGSVERSORGUNG. EIN SPEZIALISIERTER FACHMANN KANN SIE IN EINE
DREIPHASIGE SPANNUNGSVERSORGUNG UMWANDELN.
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