% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 11/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Fleischwolf + Reibe mit
Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl,
Produktionsleistung 150/250 kg/h,
einphasig

MODELL: 22AT-MNIX

Aullenmalle
B 560 x T 430 x H 480/650 mm

1.309,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

Aullenmalle B 560 mm x T 430 mm x H Reibe - Stundenleistung 150/250 Kg/h
480/650 mm kg/h

Rickwartsgang Ja Offnung des Fleischwolfs @ 52 mm

Leistung 1,1 kw Disponibilita Disponibile a Magazzino

Nettogewicht 38 kg Standardausstattung Enterpreise-Schneidsystem
aus Edelstahl (Lochscheibe:@

GréRe der Reibendffnung 140 mm x 75 mm 6 mm), selbstscharfendes
Schneidemesser aus

Reibe - elektrische einphasig - 230 V Edelstahl

Spannung

Reibe/Fleischwolf - Typen Kombi Fleischwolf/ Reibe

Spannung - Fleischwolf einphasig - 230 V

Beschreibung

Fleischwolf + Reibe mit Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl, Produktionsleistung 150/250 kg/h, einphasig, B 560 mm x T 430 mm x H
480/650 mm

Der Fleischwolf hat eine Struktur mit einem Trichter aus Edelstahl.
Die herausnehmbare Zerkleinerungseinheit ist aus Edelstahl gefertigt.
Er ist mit einem Olbad-Stirnradgetriebe und mit Umkehrfunktion ausgestattet.

Die Reibe verfiigt Uber einen Mundstiick aus Aluminium, eine Edelstahlwalze, ein unteres Schutzgitter und einen Mikroschalter am Einfiillhebel
der Reibe.

STANDARDAUSSTATTUNG:
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TASTE BY YOUR SIDE

- Enterpreise-Schneidsystem aus Edelstahl (Lochscheibe:@ 6 mm)

- Selbstschéarfendes Schneidemesser aus Edelstahl

DER FLEISCHWOLF KANN EINPHASIG ODER DREIPHASIG SEIN. GEBEN SIE DIE GEWUNSCHTE SPANNUNG BEI DER BESTELLUNG
AN.

FOTO REIN INDIKATIV
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